
 مـــع كل تغييـــر تجريه فـــي موقع 
على  مـــن مواقع مؤسســـة ”العـــرب“ 
الإنترنت، تصلك الكثير من التشكيات 
من قراء اعتادوا على الشكل ”الحالي“ 
يجـــدون  ”الجديـــد“.  يريـــدون  ولا 
أخبارهم حيثما يعرفون أين يجدونها 
ولا يتوقعـــون أن تزحـــف خانة الآراء 
إلـــى مـــكان آخر مـــن فرشـــة تصميم 
الموقع. البعض يوجه رسائل عدوانية 
شديدة اللهجة بأن هذا ليس من حقكم 
وأن التعديـــل أو التطوير أو التجديد 
يجب أن يتم بالتنســـيق مـــع القارئ. 
المسؤول أمام خيار الصبر والانتظار 
لحين تعود القارئ. ولكن في كثير من 
الأحيان تعود المؤسســـات عن قرارات 
التجديد وتســـترجع القـــديم لأنها لا 
تريد أن تغضب القارئ، زبونها الأول.
أطـــرف ما في الموضوع هو وضع 
المســـؤول نفســـه. من أية فئة هو؟ هل 
هو مجـــدد حقا أم كلاســـيكي من فئة 
القـــارئ المحتـــج؟ كان هـــذا اختبارا 
فشـــلت فيـــه. فـــي العـــادة أجلس مع 
المســـؤولين الفنيـــين لاقتـــراح بعض 
العناصر في التصميـــم الجديد لأحد 
المواقـــع. نظريـــا، أنـــا منفتـــح علـــى 
”الجديد“. ثـــم يأتي الاختبار. تتصفح 
موقع صحيفة فاينانشيال تايمز قبل 
يومين فتجـــد أن هنـــاك تغييرات في 

الشكل والتوزيع. يا للصدمة.
مواقـــع الصحـــف عـــادة تحاكي 
الورق وتقسم صفحة المدخل بطريقة 
التبويـــب  انســـياب  مـــع  تتناســـب 
المؤسســـات  الورقيـــة.  للصفحـــات 
الإعلاميـــة التي بـــدأت رقميـــة فقط، 
تتخيل أن هناك صحيفة لها تحاكيها 
وتصمم الموقع على أساسها. وهذا ما 
فعلته الصحيفة البريطانية لحد الآن. 
لكنها قررت التغيير. فجأة صار مقال 
الرأي بجوار الموضوع المعني. تقرير 
صحفـــي عن تركيا مثلا، ســـتجد إلى 
جواره مقالة الرأي ذات العلاقة. هناك 
مجموعة من التقارير والآراء مجمعة 
ســـوية عن كوفيد مثلا. وفي مساحة 
الـــرأي المعتادة، تركـــوا مقالات الرأي 
”اليتيمة“ التي لا تشـــير إلى موضوع 
محـــدد آخر فـــي الصحيفـــة. للحظة 
أحسســـت بأني تهت. وقد تهت فعلا. 
ما نفعله بالناس، صرنا ”ضحايا“ له.
لـــم يطـــل الأمـــر كثيرا. يبـــدو أن 
زبائن الفاينانشـــيال تايمز من القراء 
أقـــوى مـــن أن تهمـــل آراءهـــم. خلال 
يومين، عاد الموقع إلى صورته الأولى. 
هدأت النفوس ونفسي منها. وتعلمت 

الدرس للمستقبل.
الاعتياد على شيء من أهم صفات 
الإنسان. وما شب عليه شاب عليه كما 
يقول المثل. تسمع من يتذمر إذا دخل 
الســـوبرماركت ووجد أن المتجر غير 
موقـــع الخبز أو الحليب أو الشـــاي. 
تاه المتســـوق بين جـــزر المعروضات 
والممرات التـــي تفصل بينها. تاه بين 
ما اعتاد عليه وما تختزنه ذاكرته من 
مكان وموقع كل شيء. بعض المتاجر 
لا تفعل هذا أبدا. تمر عشرات السنين 
وعلبة الشـــاي في مكانهـــا لا تغادره 
حيـــث يتوقـــع أن يجدها المتســـوق. 
القارئ متسوق لبضاعة من نوع آخر 

لكن طبعهما سواء.
لما نعتاد عليه. حتى  نحن ”عبيد“ 
من يبادر إلى ”تحريرنا“ إنما يســـتفز 

فينا ما يبدو طبعا إنسانيا راسخا.

صباح العرب

 البصرة (العراق) - تحول ميناء المعقل 
في البصـــرة الـــذي كان ذات يوم مركزا 
للتجـــارة في العـــراق، بســـفنه الصدئة 
ورافعاتـــه المعطلـــة التـــي تصطـــف في 

المرسى، إلى مزار سياحي.
وشـــيّد ميناء المعقل بعـــد الاحتلال 
البريطاني للبصرة زمن الحرب العالمية 
الأولـــى وبـــدأ العمل به فـــي العام 1919 
واســـتخدم فـــي بـــادئ الأمـــر لأغراض 
عسكرية حتى سُلّم للســـلطات العراقية 

في العام 1937.
وتوقف نشـــاط الميناء عدة مرات كان 
آخرهـــا قبل عـــام واحد وفقا لســـلطات 
الميناء، وحلت موانئ أخرى أبعد باتجاه 
الجنوب مثل ميناء أم قصر، محل ميناء 
المعقـــل التاريخـــي المطل على نهر شـــط 
العـــرب المكون مـــن التقاء نهـــري دجلة 

والفرات.

وأوضـــح ناظم جبـــار مديـــر ميناء 
المعقـــل ”يعتبر هـــذا المينـــاء الأقدم في 
المنطقـــة وفي العـــراق، تم الشـــروع في 
العمـــل به أول الأمر ســـنة 1916، ثم وقع 
تحويله إلى ميناء حربي، ليصل بعد ذلك 

إلى ميناء مدني لاســـتقبال البضائع من 
خارج العراق عن طريق البحر“.

وأضـــاف أن ”وجـــود موانـــئ فـــي 
جنوب البصرة، ميناء أم قصر الجنوبي 
والشـــمالي وهور الزبير وهي تستوعب 
الســـفن بصورة وبطاقة كاملـــة، قلّل من 
أهمية اســـتخدام مينـــاء المعقل، وهو ما 
شـــجع في الوقت الحالي علـــى التفكير 
في تحويله إلى منتجع سياحي بوصفه 
يطـــل علـــى ضفاف شـــط العـــرب ويعد 

موقعا استراتيجيا“.
وتتبنى سلطة الموانئ العراقية فكرة 
تحويلـــه إلى مزار ســـياحي مع الحفاظ 
على معالمه التاريخية ليضم ممشى على 
البحر ومراكز تســـوق وحدائق ليجتذب 
ليـــس فقـــط ســـكان البصرة بـــل أيضا 

السياح المحليين والأجانب.
ويحتوي الميناء علـــى 15 رصيفا، 
وتبلغ مســـاحة الرصيف الواحد 4000 
متـــر مربع، أما طول الواجهة الأمامية 
فيصـــل إلى نحـــو 2.5 كـــم، وتحتوي 

الأرصفة على 45 رافعة كهربائية.
مديـــر  الفرطوســـي  فرحـــان  وقـــال 
الشـــركة العامـــة للموانـــئ العراقية، إن 
”المينـــاء ســـيتحول بالكامل إلـــى ميناء 
سياحي أو مرفأ ســـياحي ستكون هناك 
مدينة مائية، ومرافئ ترفيهية ســـياحية 
والمقاهي  والكازينوهات  الحدائـــق  مثل 
أيضا ســـيكون هناك مـــول، نحن بصدد 
دراســـة كل ذلك وبانتظار تلقي المزيد من 

الأفكار والمقترحات“.
تصميما  إيطاليـــة  شـــركة  وقدمـــت 
للميناء الجديد وتتلقى الشـــركة العامة 

للموانـــئ العراقيـــة الآن عروضـــا مـــن 
شركات خاصة للاســـتثمار في المشروع 
وتنفيذ تطوير القطاعات المختلفة بالمزار 

السياحي الجديد.
وأكد جبـــار ”البصـــرة مدينة تمتلك 
وجهة بحرية كبيرة، لكنها تفتقر للأسف 
لإطلالة بحرية مميزة، لاسيما مع وجود 
موقع اســـتراتجي لتحقيـــق ذلك بحجم 
وأهميـــة الميناء الذي سيســـاعدنا مكانه 
وتاريخـــه على إنشـــاء منتجع قادر على 

منافســـة دول الجوار واستقطاب الزوار 
من مختلف أنحاء العالم“.

وأبـــدى الكثيـــر من أهالـــي مدينة 
البصرة حماســـة لتنفيذ هذا المشروع 
الذي ســـيعيد لهم بعضا مـــن أيامهم 
الخوالي، أيام كانت أفراحهم لا تكتمل 
إلا بمرور ســـيارات أعراســـهم عصرا 
على كورنيش شـــط العـــرب، فالفرح لا 
يكتمـــل بغير هذا المـــرور المبارك على 

النهر.

ويعتبر موقع مينـــاء المعقل المطل 
علـــى شـــط العـــرب الـــذي كان بهجة 
للبصريـــين ومكانا لنزهة الســـائحين، 
فرصة لعـــودة الحيـــاة إلـــى المقاهي 
وأماكـــن  والأســـواق  والكازينوهـــات 
اللهو المطلة على النهر، لاســـيما خلال 
أيـــام الحر في الموســـم الصيفي حيث 
تســـاعد نســـمات النهر علـــى ترطيب 
الجو وإنعـــاش البصريـــين وزوارهم 

والتنفيس عنهم.

يسعى أهل البصرة لتحويل ميناء المعقل أقدم الموانئ في العراق إلى مدينة 
مائية ذات مقومات ســــــياحية وترفيهية لاســــــتقطاب السياح والحفاظ على 

الميناء من الاندثار باعتباره كان مسرحا للحرب العالمية الأولى.

أقدم ميناء عراقي في البصرة يتحول إلى مزار سياحي
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ههيثم الزبيدي

إطلالة فريدة على شط العرب

نحن عبيد 
ما نعتاد عليه

 غوانغدونغ (الصين) - يســــيرون على 
حبل مشدود، يهبطون في نفق من الحبال 
بارتفاع أربعة طوابق، ويجلسون في سلة 
متدليــــة بارتفــــاع 58 طابقا، هكــــذا يواجه 
سائحون تحديات ترفع الأدرينالين لديهم 
فــــي دورة هجــــوم جديدة فــــي أعلى برج 

تلفزيون في الصين.
ويكافــــأ الباحثــــون عــــن الإثــــارة في 
غوانزو الواقعة فــــي محافظة غوانغدونغ 
بإطلالة بانورامية نادرة على منظر المدينة 
علــــى طول نهــــر اللؤلؤ من خــــلال الهيكل 
الفــــولاذي للبرج، مع نســــيم ليلي كاســــح 
لخفــــض الحــــرارة الخانقــــة التــــي تلهب 

أجواء المدينة الجنوبية.
الخــــوذات  الســــائحون  ويرتــــدي 
والأحزمة، ويمكنهم تسلق الهيكل المعدني 
الملتــــوي المميز، برفقــــة مدرب يقــــدم لهم 

التعليمات لتجاوز كل الصعاب، ومن حين 
لآخــــر يتوقــــف للعثور علــــى أفضل وضع 

لالتقاط الصور للمنافسين.
وقال بينغ شــــين وهو يشــــعر بسعادة 
غامرة ”لم أحظ بتجربة أكثر إثارة من هذه 
التجربــــة فــــي أي مكان من قبل“، ومســــح 
العــــرق المتصبب مــــن جبينه بعــــد إنهاء 
التحدي في الطابق الثالث والثلاثين، على 

ارتفاع 198 مترا عن الأرض.
وأضــــاف ”جئــــت إلــــى هنا أساسًــــا 
لتحدي نفســــي والقيام بتجــــارب جديدة، 

لكنْ ساقاي استسلمتا ببساطة“.
المغامــــرات  حديقــــة  افتتــــاح  وتم 
”لاندمارك ألفــــا“، التي تجــــاوزت تكلفتها 
12.5 مليون دولار واســــتغرق بناؤها أكثر 
مــــن عام، في يناير من هذا العام على برج 

كانتون الذي يبلغ ارتفاعه 600 متر.

تسلق برج تلفزيون مغامرة 
وأدرينالين في الصين

 باريــس - تخلّـــت العديد مـــن المطاعم 
الفرنســـية الراقية خـــلال جائحة كورونا 
عن لائحة طويلة من الأطباق التي درجت 
علـــى تقديمهـــا، مفضلة الاتجـــاه لتوفير 
مأكولات بسيطة من مختلف أنحاء العالم 
تتناســـب مع الطلبات الخارجية وشهدت 
إقبـــالا كثيفـــا مـــن الفرنســـيين ومنهـــا 
منقوشـــة الزعتر اللبنانية، والسو بيريك 

والمانتي من أرمينيا.
ووفّـــر آلان الجعم، الشـــيف الحاصل 
على نجمة من ”ميشـــلان“، للباريســـيين 
منقوشـــة الزعتـــر اللبنانيـــة الشـــهيرة 
مســـتوحيا من جذوره وذكريات طفولته، 
ونجح بواسطتها في استقطاب عدد كبير 

من الزبائن.
وقـــال الطاهـــي، المولود فـــي ليبيريا 
والذي نشـــأ فـــي لبنـــان قبـــل أن تدفعه 
الحـــرب الأهلية إلى مغادرتـــه، ”عند بدء 
تفشـــي جائحة كوفيـــد، تلقيـــت صفعة. 
تغيّـــرت رؤيتـــي للطبخ: أحيانـــا يتطلب 

الأمر أشياء بسيطة لإسعاد الناس“.
وبعث الجعم مشـــروعه ”صاج“ الذي 
يقدم المنقوشة بسعر 4.9 يورو، حين كان 
مطعمـــه الراقي والمصنـــف بنجمة مغلقا 

خلال فترة الحجر.
وتفـــوح رائحة الزعتر المســـخن على 
الصـــاج، ويقدّمهـــا الشـــيف مـــع اللبنة 
والمخلّلات النباتية. وما يجعل الفرنسيين 
يُقبلون على المنقوشة أن تركيبة مكوّنات 
الزعتـــر الممـــزوج بزيـــت الزيتـــون، على 

بساطتها، توفّر نكهة جديدة في فرنسا.
ويكمـــن ســـرّ إقبال الفرنســـيين على 
المنقوشـــة اللبنانية أيضا فـــي العجين، 

الملائم تمامـــا لصيغة الوجبات الجاهزة، 
في حـــين أن الوصفـــة التقليدية مصممة 

لتؤكل على الفور، مثل البيتزا.
ولاحـــظ الشـــاب العصامـــي، الـــذي 
يـــرى فـــي والدتـــه ”أول وآخـــر شـــيف“ 
وتعلم التقنيات باســـتخدام كتب الطبخ 
”بمكوناتهـــا  المنقوشـــة  أن  الفرنســـية، 
القليلـــة والطازجة والبســـيطة والمحلية 

الصنع“ تحرّك مشاعر الزبون.
واللافـــت أن هذا المشـــروع الذي كان 
يفترض أن يكون مؤقتا، يستقطب المزيد 
من سكان العاصمة الفرنسية، فيما تدفع 
طوابير الانتظار في عطلة نهاية الأسبوع 
الطاهي إلى التفكير في توسيع ”المفهوم“ 
إلى أنواع أخرى كالشـــاورما أو الفلافل، 
مع أنه يســـتعد لإعادة فتح مطعمه الذي 
عام  يحمل اسمه والذي توجه ”ميشلان“ 

.2018
وقـــال ”عملت للحفـــاظ على نجمتي، 
لكني أريد أيضا أن أسعد الناس بطريقة 

مختلفة“.
نهجا  بتروســـيان  ميكاييل  واعتمـــد 
مماثلا فـــي عالم الكافيـــار الفاخر، إذ أن 
هذا الشـــيف الـــذي يمثل الجيـــل الثالث 
من عائلـــة تناقلت هذا المطبـــخ تاريخيا، 
علّـــق في أبريل الماضـــي المفهوم الأصلي 
لمطعمه العائلي الراقي في باريس لتقديم 
الأطباق الروســـية الأرمنيـــة التي كانت 

جدته تطبخها.
ووضع بتروسيان جانبا أطباقا مثل 
معجنات التالياتيلـــي بصلصة الكافيار، 
وغابـــت عـــن مطعمـــه مفـــارش المائـــدة 
البيضـــاء والطاولات لشـــخصين وحلّت 

محلها الأطباق التي يتشارك في تناولها 
عدد من الأشخاص وتتقاسمها العائلات 
مثـــلا، ومنها ســـو بيريـــك (لازانيا على 
الطريقة الأرمنية مع جبن الغنم) والمانتي 
(الرافيولي بمـــرق لحم البقـــر)، وفطائر 
بيروجكـــي والملفوف الأبيـــض المتبل أو 

المحشو.
وأوضـــح بتروســـيان ”لقـــد وجدنـــا 
أنفسنا جميعا في قيم التشارك هذه، وفي 
قيـــم الكرم التـــي لا تتماشـــى بالضرورة 
مـــع المأكـــولات الراقية التي كنـــا نقدمها 

سابقا“.
ويعتزم بتروســـيان المضي في توفير 
هـــذا النوع مـــن الأطبـــاق ”لمدة عـــام أو 
عامين“، ريثما تعود الأمور إلى طبيعتها 
بالكامل مع عودة السياح وزبائن الفنادق 

الكبيرة.
أمـــا مطعم ”مانكـــو“ القريب من برج 
إيفل، وهو أحـــد أول المطاعم التي قدمت 
المأكولات البيروفية في باريس، فلا تزال 

طاولاته مقلوبة والأكواب مغطاة.
وبعدما وفّر خـــلال الجائحة وجبات 
جاهـــزة تتضمن الســـيفيش (ســـمك نيئ 
في ماء مالح) والمقالي، يعدّ الشيف روبن 
إســـكوديرو للافتتـــاح الصيفـــي لمطعمه 
في ســـان تروبيه ويفكر في كيفية ابتكار 

صيغة جديدة للمطعم الباريسي.
ويرى الطاهي الإســـباني، الذي عمل 
في ”موغاريتز“ في سان سيباستيان أحد 
أشـــهر المطاعم في العالم ثم في بيرو، أن 
باريس تفتقر إلى ”هذا المطبخ غير المكلف 
وذي المكوّنـــات البســـيطة“ التي يســـهل 

العثور عليها أكثر في ليما أو مدريد.

منقوشة الزعتر اللبنانية تأسر الفرنسيين

ميناء المعقل في البصرة 
سيتم تحويله بسفنه 

الصدئة ورافعاته المعطلة 
إلى مزار سياحي مع الحفاظ 

على معالمه التاريخية

 القاهــرة - ألقــــت الشــــرطة المصريــــة 
القبض علــــى أب عرَّض ابنــــه للخطر بأن 
قــــه فــــي الهواء مــــن نافذة شــــقة كائنة  علَّ
بالطابق الرابع في أحد العقارات بمنطقة 

الشروق في القاهرة.
وأثار مقطع فيديو انتشــــر على مواقع 
التواصــــل الاجتماعي يُظهــــر الرجل وهو 
يقــــوم بهــــذه الحركة الجريئة تجــــاه ابنه 

بعقار تحت الإنشاء، استياء الكثيرين.
الداخليــــة  وزارة  أجهــــزة  ورصــــدت 
المصريــــة، تــــداول مقطــــع الفيديــــو على 
موقع فيســــبوك، ونجحت في تحديد مكان 

تصويره وهوية الرجل والطفل.
وبحسب موقع بوابة أفريقيا الإخبارية 
ر به  تبينّ أن المتهم عامل في العقار المصوَّ
الواقعة، واعترف أثناء مواجهته بالفيديو 
ر فعلتــــه بأنه كان  بارتــــكاب الواقعة، وبرَّ

يلهو مع طفله، بالطريقة المشار إليها.

القبض على أب 
علّق ابنه في نافذة 

بالطابق الرابع

تخلّـــت العديد باريــس -
الفرنســـية الراقية خـــلال ج
عن لائحة طويلة من الأطبا
علـــى تقديمهـــا، مفضلة الا
مأكولات بسيطة من مختلف
تتناســـب مع الطلبات الخا
إقبـــالا كثيفـــا مـــن الفرنس
منقوشـــة الزعتر اللبنانية،

والمانتي من أرمينيا.
ووفّـــر آلان الجعم، الش

يي

على نجمة من ”ميشـــلان“،
منقوشـــة الزعتـــر اللبناني
مســـتوحيا من جذوره وذك
ونجح بواسطتها في استق

من الزبائن.
وقـــال الطاهـــي، المولو
والذي نشـــأ فـــي لبنـــان ق
الحـــرب الأهلية إلى مغادر
تفشـــي جائحة كوفيـــد، تل
تغيّـــرت رؤيتـــي للطبخ: أح
الأمر أشياء بسيطة لإسعاد
وبعث الجعم مشـــروعه
يقدم المنقوشة بسعر 4.9 ي
مطعمـــه الراقي والمصنـــف

خلال فترة الحجر.
وتفـــوح رائحة الزعتر
الصـــاج، ويقدّمهـــا الشـــي
والمخلّلات النباتية. وما يج

ج

يُقبلون على المنقوشة أن تر
الزعتـــر الممـــزوج بزيـــت ا
بساطتها، توفّر نكهة جديد
ي ج

ويكمـــن ســـرّ إقبال الف
المنقوشـــة اللبنانية أيضا

تستعد الفنانة المغربية 
سميرة سعيد لإطلاق أغنية 

جديدة بعنوان {الساعة 
اتنين بالليل}  عبر قناتها 
الرسمية على يوتيوب، 
وهي من كلمات تامر 
حسين وألحان عزيز 
الشافعي، وشاركت 
متابعيها الملصق 

الإعلاني للأغنية مشيرة 
إلى أن موعد 
طرحها 

سيكون 
الأربعاء


