
 عواصــم عربية – يعمل أعضاء شــــبكة 
متنامية من المتطوعــــين مدفوعين بالفخر 
بلغتهــــم وتراثهــــم، على إثــــراء المحتوى 
المنشــــور باللغة العربية علــــى ويكيبيديا، 
وأســــهمت جهودهم فــــي زيــــادة المقالات 
العربيــــة إلــــى أكثر من مليــــون مقال على 

الموسوعة الإلكترونية.
وخرجــــت ويكيبيديــــا العربيــــة إلــــى 
النــــور في عام 2003، بعد عامين من إطلاق 
الموســــوعة الأم، وشــــهدت نمــــوا ســــريعا 
في الســــنوات الأخيــــرة، إذ تضاعف عدد 
المقــــالات إلــــى أكثر من الضعــــف منذ عام 
2015 بفضــــل المتطوعــــين المتحمســــين في 

جميع أنحاء العالم العربي.
واحتفلــــت ويكيبيديــــا الأم فــــي يناير 
الماضي بمرور 20 عاما على مولدها، لكنها 
احتفلت بشــــكل خاص بمجتمع المحررين 
المتطوعــــين في منطقة الشــــرق الأوســــط 
وشــــمال أفريقيا الذين يعملون على زيادة 
المحتــــوى باللغــــة العربيــــة وغيرهــــا من 
اللغــــات والــــذي يعكس طبيعــــة وثقافات 

المنطقة المتعددة.
وقالت آمنة الميزونــــي، وهي متطوعة 
تونســــية وتديــــر أيضــــا جمعيــــة معنية 
بالتــــراث، ”نحــــن متطوعون لكــــن هذا لا 
يعنــــي أن تطوعنــــا يأتي من فــــراغ وإنما 
مشــــحون بالحــــب ومدفــــوع بالرغبة في 
تحقيــــق أهــــداف معينة نطمــــح للوصول 
إليها، هذا التطوع يعكــــس تعلقنا باللغة 
العربيــــة وثقافتنا وموروث بلداننا، وحبا 

كذلك في المعرفة“.
وأجــــرى نحــــو 15 ألفــــا مــــن محرري 
ويكيبيديــــا العربية العام الماضي أكثر من 
1.6 مليون تعديل علــــى مقالات ويكيبيديا 

المختلفة، وأنشــــأوا أكثر من 77 ألف مقال 
جديــــد بالعربية عليهــــا. وانضم 136 ألف 
مســــتخدم مســــجل جديد إلــــى ويكيبيديا 
العربية بزيــــادة قدرها 44 في المئة مقارنة 

بعام 2019.
وأشـــار جاك رباح، وهو أحـــد المدراء 
الإقليميين في مؤسســـة ويكيميديا، وهي 
مؤسسة غير هادفة للربح تُشغل ويكيبيديا 
وتـــزود محرريهـــا بالبرمجيـــات وتمويل 
المشـــاريع والشـــراكات التي تســـاعد على 
تعزيز المحتـــوى، إلى أن نمـــو ويكيبيديا 
العربيـــة كان ”متفجـــرا“ خلال الســـنوات 

الست الماضية بفضل هؤلاء المتطوعين.
وأوضح رباح أنهم يساعدون بعضهم 
البعض لخلق المزيد من المعرفة، لافتا إلى 
أن ”ويكيبيديا العربية انطلقت منذ ثمانية 
عشــــر عاما بجهود متطوعين من مختلف 
أنحاء المنطقــــة من بينهــــا المغرب ومصر 
وفلســــطين  والأردن  والجزائــــر  وتونــــس 
والعراق وســــوريا ودول أخرى في الشرق 

الأوسط وشمال أفريقيا“.
وكان لــــدى ويكيبيديــــا 400 ألف مقال 
باللغة العربية في 2015، ولكن العدد تزايد 
بمقدار أكثر مــــن الضعف ليصل إلى أكثر 

من مليون مقال مع بداية العام الحالي.
وحازت ويكيبيديا العربية على المركز 
العاشــــر من حيــــث اللغات الأكثــــر زيارة 
علــــى الموســــوعة الإلكترونيــــة بالنســــبة 
إلى المحتــــوى المتعلق بجائحــــة فايروس 
كورونــــا، لكن منتقديــــن يقولون إن الموقع 
يفتقــــر إلى تغطية العلــــوم والتكنولوجيا 
باللغــــة العربيــــة بالشــــكل الكافــــي، وهي 
فجــــوة يؤكد بعض المتطوعين أنهم بصدد 

العمل على سدها.

وهــــو  الســــدراتي،  أنّــــاس  ويقضــــي 
مهندس اتصالات مغربــــي يبلغ من العمر 
31 عامــــا ويعمل ويدرس في الســــويد، ما 
يقرب من ساعتين يوميا في كتابة مقالات 
جديدة أو تعديل مقالات قائمة أو الترجمة 

أو التنسيق مع متطوعين آخرين.
”ويكيبيديــــا  أن  الســــدراتي  وأكــــد 
بالنسبة إليه تعد فكرة رائعة لاسيما أنها 
توفر المعرفة بشــــكل غير مقيــــد للجميع“، 
موضحا ”انخرطت في الكتابة بالموسوعة 
لإدراكــــي جيدا أن مثل هــــذه الفرصة غير 
متاحة لعدد كبير من الأشــــخاص، لأنهم لا 

يملكون نفس الظروف المتوفرة لنا“.
وتابع أن ”بعض النــــاس غير قادرين 
على شــــراء الكتب، لذلك علــــى الأقل يكون 
بإمكانهــــم زيــــارة هــــذه الموســــوعة على 
الإنترنــــت والتي توفر جميــــع المعلومات 

بشكل حر ومجاني ومفتوحة للجميع“.
ولا يشــــكل مليون مقال باللغة العربية 
سوى جزء بسيط مما يقرب من 55 مليون 
مقال بمختلــــف اللغات علــــى ويكيبيديا. 
ويقول متطوعون إن هناك متســــعا للمزيد 

من النمو.
ويفخر ســــرمد ياســــين، وهو متطوع 
عراقــــي يبلغ مــــن العمر 40 عامــــا ويعمل 
أيضــــا مهندس اتصــــالات، بالكــــم الهائل 
مشــــيرا  حضارتــــه،  بــــه  تزخــــر  الــــذي 
”حضارتنــــا عريقــــة وتحفظ تــــراث خيرة 

الأدباء والشــــعراء، بالإضافة إلى أن لدينا 
مبدعون في جميع المجالات“.

والمشــــكلات  الحروب  ”رغــــم  وأضاف 
التي تؤثر على مثل هذه المواضيع ســــلبا، 
فإننا نمتلك قدرات على المشاركة والإثراء 
والكتابة، ونســــعى إلى تقديم أي معلومة 

طوعا حتى لا نحتكرها لأنفسنا“.
وتمول مؤسســــة ويكيميديــــا، التي لا 
تتدخل في المحتوى التحريري للموسوعة، 
العديــــد مــــن المشــــاريع لتنميــــة وإثــــراء 

المحتــــوى العربي مثــــل مشــــروع المعرفة 
ومشــــروع ”ويكــــي جــــاب“ وهو مشــــروع 
يهــــدف إلى زيادة المحتوى الخاص بالمرأة 

العربية على الموسوعة.
ومولت المؤسسة عدة مشاريع لتسليط 
الضوء علــــى التراث في الأردن وســــوريا 

ودول عربية أخرى.

وشــــارك في مبادرة تطوعية نظمتها 
المملكة العربية الســــعودية العام الحالي 
79 طالبا بمرحلــــة البكالوريوس لترجمة 
نحــــو خمســــين مقــــالا علميــــا وطبيا من 
الإنجليزيــــة للعربيــــة لمواضيــــع متنوعة 
لــــم يســــبق ترجمتهــــا إلــــى العربية على 

الموسوعة.

بيتزا آلية تهدد 

إرث الطهاة الإيطاليين
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 روما – ظهــــرت في العاصمة روما بعد 
أكثــــر من مئة عــــام على ابتــــكار الإيطالي 
رافايلي إسبوزيتو الذي كان يقيم بمدينة 
نابولي أشــــهر أنــــواع البيتزا فــــي القرن 
التاسع عشر، ماكينة جديدة يمكنها تقديم 
شــــرائح البيتــــزا المخبــــوزة الطازجة في 

ثلاث دقائق فحسب.
وماكينــــة البيــــع الذاتي التــــي تُخرج 
بيتزا متى اشــــتهيتها، 24 ساعة في اليوم 
وســــبعة أيام بالأســــبوع، هي قطعا فكرة 
رائعة. لكن يشــــتهر الإيطاليون بأن لديهم 
الكثير من الآراء حول كيفية إعداد وتقديم 
طعامهــــم. وعندمــــا يتعلــــق الأمــــر بطبق 
مرتبط للغاية بإيطاليا، فإنه لا بد أن يثير 
ضجــــة عندمــــا يتم تقديم نســــخة منه من 

صنع ماكينة.
وتعرض ماكينة البيع الذاتي ”مســــتر 
للبيتــــزا في حــــي نومينتانو بروما  جو“ 

أربعة خيارات مختلفــــة من البيتزا خلال 
ثــــلاث دقائق تكلف كل منهــــا ما بين 4.50 

يورو و6 يورو (5.50 دولار و7.30 دولار).
وتجهيــــز  عجــــن  للماكينــــة  ويمكــــن 
المكونــــات علــــى ســــطح البيتــــزا بينمــــا 
يشــــاهدها المشــــترون أثناء خبزها خلف 

نافذة زجاجية صغيرة.
ويقول ماســــيمو بوكولــــو الذي خرج 
بتلك الفكرة الجريئــــة، إن نحو 900 بيتزا 
بيعــــت بالفعل. ومــــع ذلك، شــــدد على أن 
هــــذا المنتج لا يحاول منافســــة النســــخة 

التقليدية.
وستواجه الماكينة منافسة شديدة ولو 
فــــي موقعها الحالي علــــى الأقل، إذ يوجد 
بالقــــرب منهــــا مطعم يقدم بيتــــزا نابولي 
ويســــتخدم فرنا حجريا. ويشــــار إلى أن 
فن صنع البيتزا النابولية أدرج منذ العام 

2017 على قائمة اليونسكو.

صباح العرب

الثاني بعد الماء  

مرضى كورونا يستعينون بخبيرة عطور 

لاستعادة حاسة الشم

 حيوان بري طليق يثير الرعب في دبي

 نيويــورك (الولايــات المتحدة) – تقوم 
خبيرة العطور سو فيليبس من نيويورك 
بمســــاعدة الناس على استعادة حاسة 
الشــــم، بإعداد مجموعــــة من 18 عطرا 

ممزوجة حسب الطلب.
ولجأت عائلة ســــهيل شــــاه (13 
عاما) الذي فقد حاســــة الشم بسبب 
نوفمبــــر  فــــي  كورونــــا  فايــــروس 

الماضي، لفيليبس لمساعدة ابنها.
وقال براتك شــــاه والد ســــهيل 
”قابلنــــا أطباء أعصــــاب، وجراحين، 
وأخصائــــي أنــــف وأذن وحنجــــرة، 
وجميعهم قالوا إنها إذا كانت ستعود 

لكانت عادت الآن“.

وأوضحــــت فيليبس والتي ســــاهمت 
في صنع وتســــويق عطور إليزابيث أردن 
ولانكوم وتيفاني آند كومباني، ”ما يحدث 
هو أننا ندرب الناس، أحب قول إننا نشم 
عن طريق المخ… أرى أن الضباب ينقشع، 

ثم يستطيعون استعادة الشم مجددا“.
وتنطلــــق خبيرة العطور لمســــاعدة 
الناس على اســــتعادة حاســــة الشم من 

الروائح الخفيفة مثل الورد واللافندر 
والنعناع وتقدم في كل مرة شــــريطا 

جافا معطرا للزبون.
وإذا لــــم تحــــدث أي اســــتجابة 
تســــتخدم عطــــورا أكثــــر قــــوة مثل 

البهارات والمسك.

وأكد براتك أن بعد زيارة ابنه لخبيرة 
العطور اســــتعاد نسبة 25 في المئة تقريبا 
من حاسة الشم وهو ”أفضل من لا شيء“.
وأشــــار فينكاتيــــش مورثــــي خبيــــر 
الأعصــــاب في جامعــــة هارفارد إلى 
أن بعــــض الروائــــح يمكــــن أن تثير 
الذكريــــات والمشــــاعر، وربما تكون 
فيليبس تعمل على شــــيء من هذا 

القبيل.
وأضاف ”مـــن خلال تجربة 
المختلفة،  العطـــور  مـــن  العديد 
ربما لشخص معين، فإنك تضغط 
علـــى شـــيء أو اثنـــين يمكن لما 
تبقى من حاسة الشم أن تدركه“.

 دبي – أعلنت شــــرطة دبي أنها أطلقت 
عملية بحث للعثــــور على حيوان بري من 
نوع الســــنوريات شــــوهد يتجول في أحد 
أحيــــاء المدينة الإماراتية، داعية الســــكان 
حتى الإمســــاك  إلــــى ”الحيطة والحــــذر“ 

بالحيوان الهارب.
وبعد انتشــــار تســــجيل مصــــور عبر 
الشــــبكات الاجتماعية يظهر هذا الحيوان 
يتجــــول فــــي حــــي الينابيع (ســــبرينغز) 
الســــكني في دبي، طمأنت شــــرطة المدينة 

السكان إلى أنها اتخذت ”كافة الإجراءات 
لتأمين هــــذه المنطقــــة وضمان  اللازمــــة“ 

سلامة القاطنين فيها.
وأوضحــــت شــــرطة دبــــي أن ”البحث 
جارِ من خــــلال مجموعة من الفرق المدربة 
في المنطقة التي ذُكرت مشــــاهدة الحيوان 
فيها آخر مرة وكذلــــك المناطق المجاورة“، 
مناشــــدة ســــكان المنطقــــة ”أخــــذ الحيطة 
والحذر في تحركاتهم إلى أن يتم الإمساك 

بالحيوان الهارب“.

نقلا عن  وذكرت صحيفة ”ذي نايشن“ 
طبيب بيطــــري أن الحيوان هــــو من نوع 
السنوريات ويشبه النمر أو الفهد الأسود.

وصــــرح عنصــــر أمــــن للصحيفــــة أن 
البحث جــــار عن الحيوان منذ أن قال أحد 

السكان إنه رصده صباح الثلاثاء.
ورغم أن القانــــون المحلي يجرّم تربية 
الحيوانات البرية، انتشــــرت في السنوات 
الأخيرة عبر الشــــبكات الاجتماعية صور 

تظهر أفرادا يربون مثل هذه الحيوانات.

إبراز الموروث الثقافي العربي يغذي روح الفريق المتطوع

يسعى متطوعون عرب إلى الإسهام في إثراء المحتوى المنشور على الموسوعة 
العالمية الحرة ويكيبيديا بمقــــــالات باللغة العربية، ويعملون ليلا ونهارا على 

إبراز المحتوى العربي في ظل طغيان منشورات بلغات أخرى.

حب العربية يجمع متطوعين لإثراء ويكيبيديا بلغتهم

 لا أعتقـــد أن ليلـــى نظمـــي الفنانة 
خفيفة الظل التي لمعت خلال ستينات 
وســـبعينات القـــرن الماضـــي لا تزال 
مصـــرّة علـــى شـــرب القـــازوزة بدل 
الشـــاي. فهي في الخامسة والسبعين 
مـــن عمرها تـــدرك مـــا للمشـــروبات 
الغازيـــة من أضـــرار صحيـــة، مقابل 
ما للشـــاي مـــن فوائد لصحـــة العقل 
والبدن. يكفـــي أن الأولى تزيد الوزن 
وترفـــع نســـبة الســـكري، فيمـــا يقي 
الثانـــي من الحالتين إضافـــة إلى أنه 

مضاد للالتهابات والأكسدة.
فقد  الصينيـــة،  للأســـطورة  وفقا 
بدأت قصة الشـــاي المؤثـــرة في العام 
2737 قبل الميـــلاد في عهد الإمبراطور 
شـــينونغ الـــذي كان خبيـــرا في طبّ 
الأعشـــاب ومهووســـا بالنظافة، حتى 
أنه لا يشـــرب الماء إلا بعد غليه جيدا. 
وفـــي أحد الأيـــام كان فـــي رحلة إلى 
البرّية مع أفراد أســـرته، وأثناء فترة 
الراحة وضع مســـاعدوه قـــدرا لغلي 
المـــاء تحت إحـــدى الأشـــجار. وما إن 
هـــبّ النســـيم علـــى أغصانهـــا حتى 
ســـقطت منها بعض الأوراق في الماء 
الذي كان على وشـــك الغليان، وعندما 
تـــذوّق الإمبراطور المزيج وجده لذيذا 

ومنعشا ويمنح الطاقة والنشاط.
كانت تلك الأوراق من شجر الشاي 
الأخضر البرّي الذي ســـيتحول لاحقا 
إلـــى واحـــد من أهـــم عناصـــر الطب 
الشـــعبي، والـــذي لم تظهر ســـجلاته 
رسميا حتى القرن الثالث قبل الميلاد، 
عندما بـــدأ اســـتهلاكه في الشـــيوع 
بين الناس الذيـــن اتجهوا إلى زراعة 
الشاي في بســـاتينهم الصغيرة وإلى 

ابتكار أساليب التجفيف والمعالجة.
وفـــي القرنين الرابـــع والخامس 
بعـــد الميلاد أصبح الشـــاي منتشـــرا 
فـــي الصـــين، وتم تقديمـــه كتكـــريم 
للإمبراطـــور وبـــدأ بيعـــه فـــي النزل 
والفنـــادق والمطاعم. وفـــي العام 476 
بعد الميلاد تم استخدام أوراق الشاي 
الخضـــراء في كعكـــة بعـــد تبخيرها 
للمقايضـــة مع الأتـــراك. ويعتبر عهد 
906 م)  ســـلالة تانغ المزدهـــرة (618 – 
”العصـــر الذهبـــي“ للشـــاي، الذي لم 
يعد يشرب فقط كمنشط ومهدئ وإنما 
يســـتخدم أكثر في إســـعاد الجســـم 
والعقل. ويقول الصينيون إن الاســـم 
الأصلي للشـــاي كان ”تي“ الذي يطلق 
على نبتة الصفيراء، ولكن أحد أباطرة 
أســـرة هان (206 ق.م – 220 م) أوصى 
بتغيير الاســـم إلى ”تو“ للتمييز، إلى 
أن تحوّل إلى ”شاي“ في القرن الثامن 

للميلاد.
تحـــول إنتاج وإعداد الشـــاي إلى 
طقوس احتفالية معقدة تقرّها لوائح 
صارمة، تحدد هويـــة المنتقي، ووقت 
وطريقـــة الانتقـــاء والمعالجـــة لقطف 
الأوراق، وتفـــرض علـــى العاملين في 
وتحظر  الشـــخصية،  النظافة  قطـــاع 
عليهـــم تناول بعـــض الأطعمة كالثوم 
والبصـــل والبهـــارات القوية حتى لا 
تتسلّل روائحها من بين أصابعهم إلى 
أوراق النبتة التـــي تحولت إلى جزء 

مهمّ من ثقافة الصين.
إلـــى حـــد الآن نحن نتحـــدث عن 
الشـــاي الأخضر، قبل أن يظهر الشاي 
الأســـود بعد أسرة سونغ التي حكمت 
من القرن العاشـــر إلى القـــرن الثالث 
عشـــر. ويقـــال إن ظهوره يعـــود إلى 
طـــول مدة التخمير خـــلال النقل على 
خط الحريـــر، وقد نقلـــه الهولنديون 
إلى أوروبا بداية من العام 1610. وفي 
العـــام 1662 كانت علب الشـــاي جزءا 
من مهر ملك بريطانيا تشـــارلز الثاني 
لزوجته أميرة البرتغال كاثرين. ومنذ 
ذلك الحين تم إحضار الشـــاي الأسود 
وســـرعان  البريطانية،  المحكمـــة  إلى 
ما أصبح شـــرب الشاي الأسود جزءا 
لا غنـــى عنه من حيـــاة العائلة المالكة 
البريطانية، ثم لينتشـــر فـــي مناطق 

نفوذها عبر العالم.
حاليـــا، الشـــاي هـــو ثانـــي أكبر 
مشـــروب في العالم بعد المـــاء، وغدا 
21 مايـــو هو اليـــوم العالمي للشـــاي 
الـــذي أقرتـــه الأمم المتحـــدة وانطلق 
الاحتفـــال به في العـــام 2005. ويقول 
شو دونيو المدير العام لمنظمة الأغذية 
والزراعة لـــلأمم المتحدة، إن الشـــاي 
ليس غنيـــا بالتاريـــخ والثقافة فقط، 
وهـــو أمـــر له فائـــدة كبيـــرة للصحة 
الجســـدية والعقليـــة، ولكنـــه أيضـــا 
محصول اقتصادي مهم يعود بالنفع 
على التنمية والتنمية الريفية، فالأمن 

الغذائي الوطني له أهمية كبيرة.

أطلقت الفنانة 

السعودية وعد فيديو 
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وألحان مشجع مسفر.

الحبيب الأسود

وم إ
 ينق
جدد
ــــاع
شم
فندر
يطا

ابة
مثل

ر
صــ
بعـــ
كري
ليبس
الق

الع
ربم
علـ
تبق

م
قشع، 

ا“.
عدة 
 من 
ر
ا 

ة 
ل 

و
الأعص
أن ب
الذك
فيل

ر
ع
ت

 نيويــ
خبيرة ال
بمســــا
الشـــ
ممز

عام
فاي
الما

”قا
وأخ
وجم
لكانت

–  دبي
عملية بح
نوع الســ
أحيــــاء ا
”الح إلــــى
بالحيوان
وبعد
الشــــبكات
يتجــــول
الســــكني

فنانة 

د فيديو 

ها {أدلع 

انت قد

ثمانية 

تيوب، 

عد غياب 

صوير 

دت أن 

يديو

يك‘ من

 أتمنى 

مضيفة 

 قدمنا 

عضا

شعبي

لأغنية 

د مسفر

مسفر.


