
 قـــرّر مركـــز لندن للأحيـــاء المائية، 
وبســـبب شـــح الزوار إثـــر إجراءات 
العـــزل التي فرضها فايروس كورونا، 
تطبيـــق برنامج نوعـــي جديد يظهر 
آثار تلك الإجراءات ولكن على الجانب 

الآخر من سكان الأرض.
البرنامج خـــاص بهذه الفترة من 
السنة التي تكتنفها الأعياد، ويقضي 
بعـــرض أفـــلام عيد الميـــلاد للكائنات 
المحتجزة بعيدا عن بيئتها الطبيعية، 
كي تنقذها تلـــك الأفلام من “الوحدة” 
التي بدأت تشعر بها من دون البشر.

وقد بدأت بطاريق الجنتو بالفعل 
بمشاهدة ما كنا نستمتع به من وجبة 
الأفلام الموسمية التي تسبق الأعياد، 
بل إنهـــا أظهـــرت مدى اســـتمتاعها 
كلـــوز  ســـانتا  وبثيـــاب  بالأحـــداث 
الحمـــراء والبيضـــاء، كما تقـــول ليا 
بيتيت عالمة الأحياء المائية التي تعمل 
فـــي الأكواريـــوم ذاته الـــذي تم غلقه 

بالكامل، منذ مطلع نوفمبر الماضي.
البطريق يستمتع بمشاهدتنا إذا. 
ولمَ لا؟ ونحن قضينا الدهور نستمتع 

بمشاهدته أيضا وهو حبيس؟
هـــي لقطة فيديو بجـــدارة، لا أقلّ 
من ذلـــك. لقطـــة أعادتني إلـــى كتاب 
صغيـــر يحمل عنوانـــه الكلمة ذاتها، 
كنت أحرص لا على اقتنائه وحســـب، 
بل على شـــراء العديد من النسخ منه 
وإهدائها لقلة مختـــارة من الأصدقاء 
اللبنانية  الفنانـــة  كتـــاب  المؤثريـــن. 
الراحلة مي غصوب “العرب في لقطة 
فيديـــو” الذي دوّنت فيـــه بجرأة كيف 
نظرت إلى العالـــم، وكيف رأتنا نحن 
في هـــذا العالم، منـــذ أن كانت طالبة 
شـــابة في كلية الفنـــون الجميلة في 

بيروت.
الرســـالة التي لـــم تقلها غصوب 
فـــي كتابها، أننـــا نعيش فـــي عصر 
“الفُرجـــة”. حســـنا. لكـــن مـــن يتفرّج 
على من؟ خيّل إليّ بعد قراءة الكتاب، 
أننا نحـــن، العـــرب، في ذلـــك الكادر 
الســـينمائي والعالـــم يتفـــرّج علينا، 
يراقبنا، يتأثر من أجلنا، يســـخر منا، 
يسخط علينا، يضحك بسبب مواقفنا 
وأفكارنـــا. باختصار نحن حبيســـون 
فـــي تلـــك اللقطة، ولا نريـــد أن نخرج 

منها، وعلى الله التدبير.
ليســـت سيرة قصيرة  و“الفرجة” 
نتســـلى بهـــا وينتهي الأمـــر، بل هي 
فلســـفة متكاملة ســـيكون حظ العرب 
وفيـــرا إن وصلـــوا إليهـــا يوما، حين 
عن  ويتوقفون  أنفســـهم،  يحصّنـــون 
التصرّف كريشة وسط ريح، فلا يعود 
يتلاعب بهم تيـــار ديني أو طائفي أو 
عنصـــري أو جاهلي أو ســـواه. وهي 
أمنيـــة لطالمـــا تمنّاهـــا حكماؤهم في 
الماضي وليس أقلّهم تميم بن أبيّ بن 
هْرِ مِنِّي  مقبـــل حين قال “إنْ يَنْقُصِ الدَّ
هْـــرِ مِنْ عُودِهِ وَافٍ  فَالْفَتَى غَرَضٌ، لِلدَّ
ومَثْلُومُ، وإِنْ يَكُـــنْ ذَاكَ مِقْدَاراً أُصِبْتُ 
هْرِ تَعْوِيجٌ وتَقْوِيمُ، مَا  بِهِ، فَسِـــيرَةُ الدَّ
أَطْيَبَ العَيْشَ لَوْ أَنَّ الفَتَى حَجَرٌ، تَنْبُو 

الحَوادِثُ عَنْهُ وَهْوَ مَلْمُومُ”.
مَلمـــومُ أي غيـــر مبعثـــر كما هو 
حالنـــا اليوم. والـــكل يتفـــرّج علينا، 
مثل فيلم في حديقة حيوانات تشـــعر 

بالوحدة وتريد أن تتسلّى.

صباح العرب

 مدنين (تونــس) - قرّرت كوثر رجباني 
فــــي قلب الصحــــراء التونســــية وتحديدا 
بمدينــــة بنــــي خــــداش التابعــــة لمحافظة 
مدنين (جنوب شرقي البلاد)، أن تجعل من 
الكثبــــان الرملية والجبــــال المترامية بيئة 

جديدة لتربية الأسماك.
وقالت رجباني، وهي مؤهلة مختصة 
في الصيد البحري وتربية الأحياء المائية، 
إن ”شغفها بكل ما يتعلق بالبحر جعلها لا 
تنتظر حتى تنهي دراستها الجامعية فهي 
لم تنه بعد مرحلة الماجستير في الهندسة 
والإدارة المســــتدامة للثــــروات البحريــــة، 

وأطلقت مشروعها“.
وأثارت هــــذه الفكرة التي تبدو غريبة 
إلــــى حدّ كبير في مدينتهــــا، كمّا هائلا من 
التســــاؤلات حول هذا النوع من الســــمك 
الذي سيعيش خارج البحر في منطقة تعد 
بوابة صحراء الجنوب الشرقي التونسي.

ومــــع تحول الأنظــــار إلى مشــــروعها 
وحالــــة الترقب التي كســــت أغلب ســــكان 
المنطقة أصرت رجباني على تحدي طبيعة 
المناخ القاحل والأحكام المسبقة، ونجحت 
في تحويل الصحراء إلى أحواض صغيرة 

تنمو فيها الأسماك والأشجار المثمرة.
وأضافت رجباني (26 عاما) لـ“العرب“ 
”لــــم يكن مــــن الســــهل على ســــكان المدينة 
اســــتيعاب فكــــرة تربية الأســــماك وســــط 
منهــــم  الكثيريــــن  أن  حتــــى  الصحــــراء، 
يســــألونني كيف يمكن تربية الأسماك في 

مدينة صحراوية“.
وأشــــارت إلى أن هــــذا التعجب عائد 
إلى الصورة النمطية المعششة في الأذهان 
والتي تعتبر أن الأسماك لا يمكنها العيش 
خارج المــــاء المالح، مؤكدة أن ”هذه الأفكار 
خاطئــــة، إذ يوجد العديد مــــن الأنواع من 

الأسماك يمكنها التأقلم والعيش في مياه 
عذبة وتحمــــل درجات حرارة مرتفعة ومن 
بينها ما يعرف بالسمك البلطي“. وتابعت 
”انطلاقــــا من هذه الفكرة بدأت مشــــروعي 

وأسعى جاهدة لتطويره“.
وشــــجع امتلاك عائلة رجباني لمزرعة 
بمدينــــة بنــــي خداش على بعــــد 12 كم من 
محافظــــة مدنــــين، إلى جانب توفــــر المياه 
العذبــــة والمســــاحة المطلوبــــة، على بعث 
مشــــروع يعــــد الأول من نوعــــه في منطقة 
لا تطــــل على البحر وتفتقــــد كذلك لأطباق 
الســــمك بقوائــــم طعامها مقارنــــة بالمدن 

المتاخمة لها مثل جرجيس وجربة.
أن  العشــــرينية  الشــــابة  وكشــــفت 
”اختصاصهــــا الجامعــــي بالإضافــــة إلى 
الــــدورات التدريبيــــة التي تلقتهــــا أثناء 
ســــنوات دراســــتها مكّناها من الحصول 
على مكتســــبات وخبرات في مجال تربية 
الأســــماك“، لافتــــة إلى أنها وجــــدت دعما 
كبيــــرا مــــن قبــــل العديد من الأشــــخاص 
المتكونين في هذا المجال ومن بينهم محمد 
التُنكتــــي وهــــو صاحــــب مشــــروع تربية 
أســــماك بدأ مشــــروعه منذ 2016 بمحافظة 

تطاوين أقصى جنوبي البلاد.
وقــــاد الشــــغف الكبيــــر بعالــــم البحر 
وثرواته بالإضافة إلى المســــاندة الكبيرة 
التــــي وجدتهــــا رجباني مــــن عائلتها إلى 
جعلها لا تتوانى عن تربية الأســــماك على 
الرغم من بعد المســــافة بين مكان دراستها 
بمحافظــــة بنزرت وعيشــــها ببني خداش، 
قائلة إن عائلتها تتابع كل مراحل المشروع 

وعلى تواصل دائم معها.
وأوضحت رجباني ”قمت بداية بشراء 
ســــمك صغيــــر وبكميــــات قليلــــة للغاية، 
نظــــرا لإمكانياتي الماديــــة المتواضعة، إذ 
لم أحصــــل على قروض، كمــــا أنني فكرت 
جيدا في عدم المجازفة في ظل تردد الناس 

في شــــراء هذا النوع من الأســــماك.. فأي 
مشــــروع لا بد أن يواجه في بدايته بعض 
العقبــــات وكانــــت أكثــــر صعوباتــــي عدم 

تصديق الناس للمشروع“.
ولم تعول الشــــابة العشــــرينية كثيرا 
علــــى إقبال العائــــلات على أســــماكها، إذ 
وجهت مشــــروعها للتعامل مع المؤسسات 

كالمستشفيات وغيرها للبيع بالجملة.
وقالــــت إن النوع الذي تربيه يســــمى 
”تلابيــــا“ أو مــــا يعرف بـ”ســــمك البلطي“ 
وهو الاســــم الشــــائع لجنس من الأسماك 
يضــــم ما يقرب من مئــــة نوع. وتمتاز هذه 
الأســــماك بمجموعة من الصفات تجعلها 
مناســــبة للتربيــــة في المــــزارع، وأهم هذه 

الصفــــات قدرتهــــا علــــى مقاومــــة زيــــادة 
الكثافــــة وعلى البقاء في تراكيز منخفضة 

للأكسجين الذائب في الماء.
وتابعــــت ”أن هذا النوع من الأســــماك 
يباع بأســــعار تناســــب الدخــــل العائلي، 
فالعائلات بهــــذه المنطقة تكون في الغالب 
موسعة وإمكانيات رب العائلة لا تسمح له 

بشراء العديد من الأنواع“.
وبلغ المشــــروع مرحلة إنتاج الســــمك 
الصالح للاســــتهلاك، إضافــــة إلى توفير 
صغار الأســــماك المعدّة للنمو بدل شرائها 
والتي ســــاعدت رجباني في الاستمرار في 
ظل تفشــــي فايروس كورونا الذي أثر على 

تواصلها مع المزودين.

وأصبــــح هنــــاك طلــــب على أســــماك 
رجباني، إذ شــــددت علــــى أن ”الكثير من 
الناس أعجبهم مذاق هذه الأسماك وأبدوا 
رغبــــة فــــي تكــــرار التجربة، لاســــيما وأن 

نكهتها شبيهة باللحوم البيضاء“.
وتحرص رجباني علــــى صنع الطعام 
وبمكونات  بنفســــها  بأســــماكها  الخاص 
ضبطــــت معدلاتها بشــــكل دقيــــق وهي لا 
تشــــكل أي خطورة على الأســــماك أو على 
المســــتهلك فــــي آن، بالإضافــــة إلــــى أنها 
تســــتفيد مــــن الميــــاه التي تربــــي داخلها 
الأســــماك في ري عدد من الأشجار المثمرة 
التي قامــــت بزراعتها ومــــن بينها العنب 

والخوخ والزيتون، وفق قولها.

أطلقت الطالبة الجامعية كوثر رجباني مشــــــروعا لتربية الأســــــماك في قلب 
الصحراء التونســــــية، متحدّية بذلك طبيعــــــة المناخ القاحل وبعده عن البحر 

وأيضا عدم قبول سكان منطقتها لفكرتها.

التونسية كوثر رجباني تربي الأسماك في قلب الصحراء
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الكثيــــرة  الانتقــــادات  بعــــد   - رومــا   
مــــن المدافعين عــــن الحيوانات، ســــتغيب 
النزهــــات على عربات الخيل من شــــوارع 
رومــــا رغم أنها من الأنشــــطة المحببة منذ 

قرون لدى السياح.
وأعلنت فيرجينيا راجي رئيسة بلدية 
روما أن المدينة قررت حظر ســــير العربات 
التي تجرهــــا الخيول في شــــوارعها، في 
خطوة تهدف إلــــى حماية الحيوانات بعد 

جدل مستمر منذ سنوات حول سلامتها.
وكتبــــت راجــــي علــــى فيســــبوك ”لن 
تســــتطيع العربــــات مــــن الآن فصاعدا أن 
تجوب الشوارع وســــط المرور.. ستقتصر 

حركتها على المتنزهات الأثرية“.
ووافقــــت بلديــــة روما علــــى أن تنقل 
نهائيا إلى ثلاث حدائق عامة كبيرة حركة 
العربات الســــياحية التي تجرها الخيول، 
بعدما كان مسموحا تسييرها على الطرق 

وسط حركة مرور السيارات.
واعتبرت راجي أنه ”حدث تاريخي من 

أجل مدينة تحترم البيئة والحيوانات“.

وداعا للنزهة
 على عربات الخيل 

في روما

التحدي طريق إلى النجاح

العالم 
من الجانب الآخر

إبراهيم الجبين

 جــرش (الأردن) - تنتشـــر فـــي مزرعة 
صغيـــرة بمدينـــة جـــرش (شـــمال غرب 
صغيـــرة  أزهـــار  الأردنيـــة)،  المملكـــة 
أرجوانيـــة اللـــون تنتـــج أغلـــى أنواع 

التوابل في العالم.
وقال عـــادل صبح، صاحـــب المزرعة 
التـــي يصفها بأنها أول مزرعة للزعفران 
فـــي البـــلاد، إنـــه اســـتلهم الفكـــرة من 
الطبيعة بعد أن لاحظ نمو النبات بشكل 

تلقائي في المنطقة.
الأزهـــار  هـــذه  ”انتشـــار  وأضـــاف 
الأرجوانيـــة بالقرب من مزرعتي جعلني 
أفكر بشـــكل جدي في استيراد الزعفران 
الطبيعـــي مـــن إيطاليـــا، زرعتـــه ووجد 

مناخا مناسبا له فنما“.
واختبـــر صبـــح علـــى مـــدى ثلاث 
ســـنوات، ملاءمة الظـــروف، وتمكن في 
نهاية الأمر من تهيئـــة الأوضاع المثالية 
لإنتاج ما يكفي من الزهور للاســـتهلاك 

على نطاق كبير هذا العام.

وأصبــــح يــــزرع الآن ثلاثــــة دونمات 
مــــن الأرض، ويبيــــع كل غــــرام من خيوط 

الزعفران، مقابل 14 دولارا.
وأشــــار إلى أنــــه ”على الرغــــم من أن 
الاســــتخدامات لهــــذه الزهــــرة مــــا زالت 
فــــي بداياتهــــا، إلا أن الأردنيــــين بــــدأوا 
في اســــتعاب أهميــــة الزعفــــران وفوائده 
الكثيرة، فهو من المواد الأساسية المضادة 
للأكســــدة وتدخل في الكثير من الوصفات 

سواء الشعبية أو الطبية“.
وقالــــت إحــــدى زبوناتــــه وتدعى لانا 
الطيطــــي إنهــــا تتطلــــع للحصــــول علــــى 
الزعفــــران الطــــازج لمجموعــــة منتجــــات 

التجميل الخاصة بها.
ويستخدم الزعفران في معظم الأحيان 
لإضفــــاء نكهــــة علــــى بعــــض المأكــــولات، 
لكنــــه يدخل أيضا في العلاج باســــتخدام 
الأعشــــاب ومنتجــــات التجميل. وبســــبب 
ســــعره الباهــــظ وفوائده الجمــــة، يُعرف 

الزعفران باسم ”الذهب الأحمر“.

أردني ينجح في زراعة الزعفران 
أثمن التوابل في العالم

 لنــدن - أعلنت قاعة ألبــــرت الملكية في 
لنــــدن الخميس، عــــن برنامــــج للاحتفال 
بســــنتها الخمســــين بعد المئة فــــي العام 
المقبــــل، بعــــد أن أغلقــــت أبوابها بســــبب 

الجائحة.
الشــــهيرة  القاعــــة  إغــــلاق  وأصبــــح 
الواقعــــة غــــرب لنــــدن للمــــرة الثانية في 
تاريخهــــا رمــــزا لتأثير الفايــــروس على 
الموسيقى الحية والترفيه. وكانت أول 

مرة خلال الحرب العالمية الثانية.
وتعد القاعة من بين أفخم 
قاعات العالم وأشهرها التي 
تقدم فيها العــــروض الفنية 

والموسيقية.
 وســــبق وأن قدمــــت فيها 
أم  الراحلة  المصريــــة  الفنانــــة 
الساهر  وكاظم  وفيروز  كلثوم 

حفلات غنائية شهيرة.
وتشــــمل الذكرى السنوية 
الـ150 سلســــلة مــــن العروض 
الجديدة مــــن فنانين من بينهم 
نايــــل رودجرز، وباتي ســــميث، 

وذا بيتش بويز.
وقال كريج هاســــال، الرئيس 
ألبــــرت  لقاعــــة  التنفيــــذي 
م“  الملكية، إن المــــكان ”مصمِّ

على اســــتضافة احتفال كامل بهذا المعلم 
”على الرغم من تأثير الوباء المدمر“.

وأضاف هاســــال ”منذ افتتاحه، شهد 
هذا المكان الاستثنائي التغييرات الثقافية 

والاجتماعية ولعب دورا رئيسيا فيها“.

وتضــــررت صناعــــة الموســــيقى فــــي 
بريطانيا من قيود فايروس كورونا بشدة، 
فهي في العادة تســــاهم بقيمــــة 5.8 مليار 
جنيه إســــترليني (7.68 مليــــار دولار، 6.5 

مليار يورو) في الاقتصاد.
ووفقا لتقرير صادر عن هيئة ”ميوزيك 
يــــو كاي“ فــــي نوفمبــــر الماضي، شــــهدت 
مواقع استضافة حفلات الموسيقى الحية 
انخفاضا في الإيرادات بنسبة 85 في المئة 
في 2020، مــــع تأثير الجائحة على القطاع 

ككل.

وشــــهدت قاعة ألبــــرت الملكيــــة، التي 
 1871 فــــي  فيكتوريــــا  الملكــــة  افتتحتهــــا 
وسُــــمّيت على اســــم زوجها الأمير ألبرت، 
لخسارة قدرها 27 مليون جنيه إسترليني 

في الدخل أثناء الوباء.
وبعد الإعلان عــــن تخفيف القيود في 
جميع أنحاء إنجلترا، أكّدت أنها سترحب 
إجــــراءات  بموجــــب  الجماهيــــر  بعــــودة 
التباعــــد الاجتماعــــي اعتبارا من الشــــهر 

الحالي.
وأكد هاســــال أنــــه ”واثق مــــن عودة 
لكن المــــكان ”ســــيتّبع أحدث  الجماهيــــر“ 

الإرشادات الحكومية على مدار الساعة“.
وتابع ”نحــــن واثقون من وجود إقبال 
عام كبير على الحفلات الحية ولا يســــعنا 

الانتظار للاستجابة لهذا الطلب“.
وتشــــمل العروض القادمة خلال فترة 
الأعيــــاد أداء الجوقــــة الملكيــــة لمقطوعــــة 
”المســــيح“ للموســــيقار الألمانــــي جــــورج 

فريدريك هاندل.
وذكــــر الإعــــلان أن الذكرى الســــنوية 
لافتتــــاح قاعة الحفلات الموســــيقية في 29 
مارس المقبل ستشــــهد عرضــــا من تأليف 
ديفيد أرنولد، مؤلف الموسيقى التصويرية 
في خمســــة أفلام لجيمس بوند والمسلسل 

التلفزيوني الشهير ”شرلوك“.

أشهر قاعات لندن تعيد فتح أبوابها للحفلات

شيماء رحومة

لنــدن - أعلنت
لنــــدن الخميس،
بســــنتها الخمســ
المقبــــل، بعــــد أن

الجائحة.
إغـــ وأصبــــح 
الواقعــــة غــــرب ل
تاريخهــــا رمــــز
الموسيقى الح
مرة خلال
وت
قاعا
تقدم
والمو
و
الفنانــ
كلثوم
حفلات
و
الـ150
الجديد
نايــــل ر
وذا بيتش
وقال
التنف
الملك

قاعة ألبرت الملكية من 
بين أشهر قاعات العالم 

وسبق أن قدمت فيها أم 
كلثوم وفيروز وكاظم 
الساهر حفلات غنائية

حازت الفنانة 
الأميركية سيلينا 

غوميز لقب {بيبول 
أوف ذا يير} 

(شخصية العام) 
وفق تصنيف 

مجلة {بيبول}، 
وشاركت متابعيها 
صورتها على غلاف 

المجلة قائلة {يا 
له من شرف أن 
أحصل على هذا 
اللقب.. شكرا 
جزيلا بيبول}.
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