
 اليـــوم هو اليوم العالمي لغســـل 
اليدين، وقد أقرته الأمم المتحدة في 
العام 2008، لكنه في هذا العام يتخذ 
بعدا مهما، فـــكل دول العالم تقريبا 
ومعها منظمة الصحة الدولية تدعو 
علـــى مدار اليوم إلى غســـل اليدين 
بالمـــاء الفاتـــر والصابـــون وفـــرك 
الراحة والأصابع جيدا لمدة عشرين 
ثانية كل بضع ســـاعات للتوقي من 

فايروس كورونا المستجد.
لا تنـــس بالمناســـبة أن أفضـــل 
أنواع الصابون هـــو ذلك التقليدي 
وصابـــون  الأخضـــر  كالصابـــون 
الغار، أما صوابين الماركات العالمية 
فـــلا تبدو مفيـــدة في هـــذه الحالة، 
الأخصائيـــون يقولـــون إن صابون 
للصحـــة  الأفضـــل  هـــو  الجـــدّات 

والبيئة.
فـــلا  الصابـــون  أصـــل  أمـــا 
أحـــد يعرفـــه بالتحديـــد، يقـــال إن 
الســـومريين هـــم أول مـــن اخترعه 
قبل 5000 عـــام، الفراعنة عرفوه في 
تلـــك الفترة تقريبـــا، لكن أصدقاءنا 
فـــي الصين والهند يؤكـــد كل منهم 
أنـــه كان وراء الاختـــراع، وهنـــاك 
كذلك شـــعوب وســـط أوروبا ومنها 
الســـلتيون الذيـــن اخترعـــوا مادة 
من شـــحم الخنزير ورمـــاد النبات 
المحتـــوي علـــى الصـــودا وأطلقوا 
عليها اســـم ”ســـابو“ الذي اشتقت 

منه كلمة صابون.
هناك دراســـات تقول إن ســـيدة 
ســـومرية كانت تشـــتغل في معمل 
للنســـيج، وقد كان العمل شاقا قبل 
اختراع آلة جز المواشي، حيث كان 
العملة يتولون تنظيف الصوف من 
الشـــحوم العالقة به بالاعتماد على 
القلويـــات الموجـــودة في الخشـــب 
الكيمياوي  التفاعـــل  لكن  المحروق، 
بين تلـــك القلويـــات والدهون أدى 
إلى اكتشـــاف طريقـــة الوصول إلى 

صناعة الصابون.
قـــد تكـــون تلـــك الصناعـــة قد 
انتقلـــت إلى بـــلاد الشـــام التي لا 
تـــزال معروفة بصناعة أفخر أنواع 
الصابـــون التقليـــدي، هنـــاك مـــن 
المؤرخـــين من يقـــول إنها احتاجت 
إلـــى ألفي عـــام لتصل مـــن العراق 
إلى الفينيقيـــين، لكن ذلك غير قابل 
للتصديـــق نظـــرا لقـــرب المســـافة 
الوســـطى  العصور  وفي  بينهمـــا، 
أخذها الفرنســـيون المشاركون في 
بلادهم،  إلـــى  الصليبية  الحـــروب 
حيث انتشـــرت مصانـــع الصابون 
تحاكي  بطريقـــة  الزيتـــون  بزيـــت 

صناعة الصابون النابلسي.
تم تخفيـــض ســـعر الصابـــون 
بشـــكل كبير فـــي عـــام 1791 عندما 
يدعـــى  فرنســـي  رجـــل  اكتشـــف 
عملية كيميائية ســـمحت  ”لوبلان“ 
بصناعته بتكلفة أقل، وبعد أكثر من 
20 عامًا، حدد فرنسي آخر العلاقات 
بين الغلسرين والدهون والحمض، 
وهـــو مـــا يمثـــل بدايـــة صناعـــة 
الصابـــون الحديثة، ومع اكتشـــاف 
مكونـــات  لصنـــع  أخـــرى  طريقـــة 
الصابـــون في العـــام 1800، أصبح 
الصابون أقل تكلفة وأكثر انتشارا.

ومـــع تطـــور علـــم الكيمياء في 
منتصف القرن التاسع عشر، أصبح 
صابون الاســـتحمام سلعة منفصلة 
عـــن صابون الغســـيل، حيـــث يتم 
تغليـــف الصابون اللطيـــف وبيعه 
الشـــخصي،  للاســـتخدام  وإتاحته 
وفي ســـبعينات القـــرن الماضي تم 

اختراع صابون اليدين السائل.
اليوم هناك المئـــات من الأنواع 
من الصابون الشخصي والصناعي 
بالكبـــار  والخـــاص  والتجـــاري، 
والصغار والمواليـــد الجدد، وحتى 
والأوانـــي  الأليفـــة  بالحيوانـــات 
والملابـــس والســـيارات والســـجاد 

وغيرها.
إن استعمال الصابون للتنظيف 
أمـــر مهم، ولكن هنـــاك حدث حصل 
بالصدفة فـــي أثناء إجـــراء العالم 
أدولف ماير سنة 1883، بحوثا على 
تبرقش أوراق التبـــغ، فتوصل إلى 
وجود دقائق أصغر مـــن البكتيريا 
الفايروســـات  تلك  المرض،  تســـبب 
من ســـوء حظهـــا أن الصابون قادر 
على القضاء عليها عندما تكون في 
إليها،  الوصول  يســـتطيع  مواضع 
وخاصـــة اليدين، من أجل ذلك يرفع 
العالـــم اليوم شـــعار: اغســـل يديك 

بالماء والصابون.

صباح العرب

فقاقيع صابون 

الحبيب الأسود  

 كاليفورنيــا – يجــــوب دولفين حوض 
سباحة بينما تقف مجموعة من السباحين 
في الميــــاه الضحلة، ويبدو هــــذا المخلوق 
البحــــري إلى حــــد كبير شــــبيها بالدلافين 
التــــي تقفــــز عبر أطــــواق وتــــؤدي ألعابا 
بهلوانية في المتنزهات، لكنه في الحقيقة 

ليس أكثر من مجرد دولفين آلي.
وقالت امرأة سبحت مع ذلك المخلوق 
الذي يتم التحكـــم فيه عن بُعد عبر جهاز 
”عندما رأيت الدولفين لأول مرة ظننت أنه 

حقيقي“.
وقد صممت شــــركة إيدج إنوفيشــــنز، 
وهي شــــركة هندســــية أميركية بها قســــم 
لتقنيــــات التحريــــك ”أنيمــــا ترونيكــــس“ 

كاليفورنيــــا،  فــــي  الخاصــــة  والمؤثــــرات 
الدولفين لاســــتخدامه في برنامج تجريبي 
تعليمــــي. وتأمل فــــي أن تتمكــــن يوما ما 
مــــن اســــتخدام تقنيــــات التحريــــك، التي 
تشــــبه الطبيعية والتي تستخدم في أفلام 
هوليــــوود، في الترفيه عن زوار المنتزهات 
بــــدلا من الحيوانات البريــــة التي تحُتجز 

لهذا الغرض.
ويمكن للسباحين الغوص مع أسماك 
قرش بيضــــاء كبيرة آلية أو حتى زواحف 
من تلك التي كانت تملأ البحار في العصر 

الجوراسي منذ ملايين السنين.
وأشـــار والت كونتي، مؤسس شركة 
التنفيذي،  ومديرهـــا  إنوفيشـــنز  إيـــدج 

إلـــى أن ”هنـــاك الآن ما يقـــرب من ثلاثة 
آلاف دولفين في الأســـر تُستخدم لكسب 
المليارات من الدولارات.. واضح أن هناك 
رغبـــة لحـــب الدلافين والتعـــرف عليها.. 
وبنـــاء عليه نود اســـتغلال هـــذه الرغبة 
ونتيـــح نوعـــا مـــن الوســـائل المختلفة 

للوقوع في حب الدلافين“.
وأضـــاف كونتي أن تقنيات التحريك 
قد تعيـــد الجمهـــور الـــذي انصرف عن 
المتنزهات التي تســـتخدم حيوانات تدب 

فيها الروح.
ومنعـــت نحـــو 20 دولـــة أوروبية أو 
حـــددت وجـــود الحيوانـــات البريـــة في 

عروض السيرك بها.

 الخليل (فلسطين) – يعتمر الفلسطيني 
عبدالســــلام عبــــده، قبعة حمــــراء ويضع 
أخرى مشــــابهة لها على رأس دميته التي 
تقترب من الحجم الطبيعي للإنسان أثناء 
تقديم عروضه الغنائية هذا الأســــبوع في 
مهرجان شــــوارع بالضفــــة الغربية بهدف 

الحفاظ على التراث الفلسطيني.
الفلسطينيين  من  العشــــرات  ويحضر 
من الذين ينشــــدون بعض الراحة من قيود 
فايــــروس كورونا التي جعلتهم حبيســــي 
الجدران فــــي المنازل في معظــــم الأوقات، 

هذه العروض المقامة بمدينة الخليل.
وتلقــــى عــــروض عبــــده الــــذي يتمتع 
بموهبة ما يطلق عليه ”التكلم من البطن“، 
تفاعلا جماهيريا كبيرا، ولاسيما أنه يغني 
على وقــــع أنغام عربية بطبقــــات صوتية 
شــــديدة الوضــــوح والنقــــاء دون تحريك 

شفتيه، مما يعطي الانطباع للوهلة الأولى 
بأن دميته ”أنيــــس“، التي تنقر بالأصابع 
علــــى أوتار عود صغيــــر وتفتح فمها على 

اتساعه، هي التي تغني.
والمتكلــــم مــــن بطنه هو ممــــارس لفن 
الوهم يســــتخدم الحبال الصوتية وليس 
بطنه لإعطاء الكلمة لشخصية أخرى، وفي 
العموم يعطي الصــــوت لدمية، عن طريق 

نطق الكلمات دون تحريك شفتيه. 
وقالــــت صبــــا البايض، وهــــي واحدة 
مــــن الحاضريــــن، إننــــا ”نســــتمتع كثيرا 
بهذه العروض الرائعة، إنها خطوة جيدة 
جــــدا أن نتمكن مــــن إحياء تــــراث المدينة 
القديمة بالخليل خصوصا في هذه الفترة 
العصيبــــة التي يســــيطر فيها الخوف من 
انتشار كورونا على كل شيء ويقيّده، مما 

عرقل كل الفعاليات“.

 ريكيافيــك – أرسلت شــــركة آيسلندية 
قطعة ”دجاج ناغيت“ إلى الفضاء احتفالا 

بمرور 50 عاما على تأسيسها.
وقامت الشركة الآيسلندية، وعملاق 
الســــوبر ماركــــت وتصنيــــع الدجاج 
بإرســــال قطعة  ”تشــــيكن ناغيت“ 

دجاج ”ناغيت“ إلى الفضاء.
واستعانت الشركة بفريق 
مجال  فــــي  الخبــــراء  مــــن 
حيث  الجوية،  الأرصــــاد 
تم إطلاق بالون خاص 
بالأرصــــاد الجويــــة 
يحــــوي بداخله مادة 
الهيدروجــــين لنقل 

الدجاج إلى الفضاء.

وصمم الفريق مركبة طيران بســـيطة 
مزودة بالأساســـات الصغيرة والبسيطة 
مـــع جهـــاز تتبـــع بالأقمـــار الصناعيـــة 

وأنظمة دعم وتصوير لتوثق الحدث.
ميـــل“  ”ديلـــي  لصحيفـــة  ووفقـــا 
البريطانيـــة، فإن ارتفـــاع قطعة الدجاج 
وصـــل إلى نحـــو 110 آلاف قـــدم (33528 
متـــرا) فـــوق الأرض، وهـــو أول ارتفاع 

لقطعة دجاج ناغيت.
ونشـــرت الصحيفـــة صـــورا تظهـــر 
قطعة الدجـــاج، التي يعتقد بأنها الأولى 
علـــى الإطلاق التي تصعـــد إلى الفضاء، 
قـــد وصلت إلـــى ارتفاعات شـــاهقة جدا 
في الفضاء. ووصلــــت وجبة الدجاج إلى 
ذروة ارتفاعها خلال ســــاعتين تقريبا من 

انطلاقهــــا، حيث تظهر الصــــور وصولها 
إلــــى الغــــلاف الجــــوي العلــــوي لكوكــــب 

الأرض.
درجــــات  الدجــــاج  قطعــــة  وقاومــــت 
الحرارة المنخفضة جدا، والتي تقارب 60- 
درجة مئوية (76- درجة فهرنهايت) منتقلة 
إلى طبقة الستراتوســــفير من موقع قريب 
من المكتب الرئيســــي للشــــركة في منطقة 

ديسايد شمال ويلز.
واتجهت قطعة الدجاج، بعد وصولها 
لأقصــــى ارتفاع لها، نحو الأرض بســــرعة 
200 ميل فــــي الســــاعة (322 كيلومترا في 
الســــاعة)، وفتحــــت مظلتها علــــى ارتفاع 
نحــــو 62000 قــــدم (19000 متر) لتتمكن من 

الهبوط الآمن.

فلسطيني يغني 
دون تحريك شفتيه 

شركة آيسلندية ترسل وجبة دجاج إلى الفضاء

دلافين آلية تحل محل الحيوانات في المتنزهات

 دمشــق - تشـــتري جانيت إلياس في 
كل موســـم، الباذنجان وتخزن في منزلها 
مـــا يكفـــي منه لصنـــع طبـــق "المكدوس" 

السوري الشهير لمدة عام.
لكـــن، مع تراكم الأعبـــاء الاقتصادية، 
والعقوبات التي قفزت بفعلها الأســـعار، 
لم تتمكن عائلة إلياس هذه المرة من شراء 

سوى نصف الكمية المعتادة.
وقالت إليـــاس، وهي ربـــة منزل وأم 
لطفلين، "الجـــوز، الباذنجان، والزيت كل 
هـــذه المكونات لم يعد بالمقدور شـــراؤها 
نظـــرا لارتفـــاع أســـعارها". ومـــع ذلـــك 
فالسوريون لا يســـتطيعون بأي حال من 
الأحوال الاستغناء عن هذا الطبق الشهي 

مهما كلفهم من ثمن.
وجرت العادة على أن تحضّر العائلة 
الســـورية كميّة تكفي لعـــام كامل من هذا 
الطعـــام المكـــوّن من الباذنجان المحشـــو 
بالجـــوز والفليفلـــة والثـــوم والبهارات، 
والذي يوضع داخل وعاء زجاجي ممتلئ 
بالزيت، ويقدّم عـــادة إلى جانب أصناف 
الفطور الصباحـــي مثل الألبان والأجبان 

والزعتر مع كأس من الشاي.
وأضافت إلياس "اعتدت في السنوات 
السابقة على تجهيز حوالي مئة كيلو من 
هذه الأكلة كمؤونة لكامل الســـنة، لكن لم 
أتمكن هذا العام من تحضير نفس الكمية 
واكتفيت بـ60 كيلو نظرا لارتفاع الأسعار، 
فنحـــن لا يمكننـــا الاســـتغناء عـــن طبق 

المكدوس حتى وإن أثقل شـــراء مكوناته 
على جيوبنا".

المؤن  بتحضير  الســـوريون  ويشتهر 
الغذائية وفـــي مقدمتها المكـــدوس الذي 
يزيـــن مائـــدة الســـوريين، ويطلـــق عليه 
مكدوس الباذنجان أو المكدوس السوري 
(الشـــامي)، ويعـــود بجذوره إلـــى مدينة 
حلـــب، التي أتقن أهلها صناعته وتفننوا 
فيهـــا وعملـــوا على تطويرها وتحســـين 

مذاقها.
والمكدوس باذنجان مســـلوق محشو 
بمزيـــج يشـــبه العجـــين المصنـــوع مـــن 
المكســـرات والفلفل الأحمـــر والثوم. وفي 
بدايـــة موســـم الحصـــاد تختزن الأســـر 

والمطاعم الباذنجان الذي يلزمها.
ويُحشى الباذنجان ويُغمس في زيت 
الزيتـــون ويحفـــظ في برطمانـــات كذخر 

للشتاء الطويل.
وأكدت لينـــا قنبر، وهـــي طاهية في 
مطبخ "غراس"، أنه رغم ارتفاع الأســـعار، 

لا يزال الطلب كبيرا على أكلة المكدوس.
ووصفـــت قنبر هذا الطبق بأنه وجبه 
طعـــام عريقـــة، موضحة "المكـــدوس أكلة 
شامية قديمة متجذرة في ثقافة السوريين 
المطبخية، إذ أن سوريا تنفرد بهذا الطبق 
دون غيرها من الدول الأخرى، لكن أصبح 
تجهيز هـــذه الأكلة مكلف للغاية، فهو مع 
تفاقم الأوضاع الاقتصادية المتردية صار 

بالنسبة لنا غال جدا".

ولفتـــت إلـــى أن "المكدوس لـــه مذاق 
رائـــع بالنظر لمكوناته القائمة بالأســـاس 
على الباذنجان والجوز وبعض البهارات 

الأخرى".
ويعـــد هـــذا الصنـــف مـــن الطعـــام 
من بـــين أكثر أنـــواع المؤونة الســـورية 
انتشارا، فهو من الأطعمة التي يتوارثها 
الســـوريون جيـــلا بعـــد جيـــل، حيـــث 

رافقهم في حياتهم في الشـــح والرخاء. 
ويبدأ تحضيره عادة في شـــهر سبتمبر 
ويمتـــد فـــي شـــهر أكتوبـــر، تزامنا مع 
توفـــر الباذنجـــان والـــذي يطلـــق عليه 
"الأســـود البلدي" وهو الباذنجان المدور 
الصغير، والبعض يفضل أصنافا أخرى 
مـــن الباذنجـــان وهـــي "الحمصـــي" أو 

"الحموي".

ويســـتقر طبق المكـــدوس على موائد 
الطعام عادة في وجبتي الإفطار والعشاء 

بفصل الشتاء. 
ولم يسلم هذا الطبق من آثار الحرب، 
بعـــد أن فقد نكهته جـــراء فقدان مكوّناته 
الرئيســـية، إذ اعتاد ســـكان دمشق على 
جلب الجوز من بلدات الغوطة الشـــرقيّة، 

والزيت من ريف إدلب ومدينة عفرين.

ــــــم يتخلّ الســــــوريون عن ارتباطهم بتقاليد الأســــــلاف فــــــي تجهيز مؤنهم  ل
ــــــى تجهيز ذخيرتها من  الغذائية للشــــــتاء، حيث تحرص أغلب العائلات عل

أكلة المكدوس الشامية، رغم ارتفاع أسعار مكوناتها.

سنوات الشحة تفشل في مصادرة طبق المكدوس 
من مؤونة السوريين

الخميس 2020/10/15 
السنة 43 العدد 11851

برطمان المكدوس رفيق السوريين في  الحل والترحال

دول يجــــوب كاليفورنيــا –
سباحة بينما تقف مجموعة من
في الميــــاه الضحلة، ويبدو هـــ
البحــــري إلى حــــد كبير شــــبي
التــــي تقفــــز عبر أطــــواق وتـــ
بهلوانية في المتنزهات، لكنه 
ليس أكثر من مجرد دولفين آلي
وقالت امرأة سبحت مع ذ
الذي يتم التحكـــم فيه عن بُعد
”عندما رأيت الدولفين لأول مر

حقيقي“.
وقد صممت شــــركة إيدج إ
وهي شــــركة هندســــية أميركي
ت ”أنيمــــا التحريــــك لتقنيــــات

أرسلت شــــرك  ريكيافيــك –
إلى الفض ”دجاج ناغيت“ قطعة
50 عاما على تأسيسها بمرور
وقامت الشركة الآيسلند
الســــوبر ماركــــت وتصني
بإرس ”تشــــيكن ناغيت“
إلى دجاج ”ناغيت“
واستعانت الش
الخبــــراء مــــن 
الج الأرصــــاد 
تم إطلاق با
بالأرصــــ
يحــــوي ب
الهيدرو
الدجاج إلى

انطلقت الممثلة 
المصرية هنا الزاهد 

في تصوير أول 
مشاهد مسلسلها 

الجديد «حلوة 
الدنيا سكر» 

الذي تخوض به 
أولى بطولاتها 

المطلقة في عالم 
الدراما التلفزيونية، 

وتلقت التشجيع 
من زوجها النجم 

أحمد فهمي 
الذي كتب على 

إنستغرام «واثق 
أنك ستحققين 

نجاحا كبيرا».



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.1000
  /ColorConversionStrategy /sRGB
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 150
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.52000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 200
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 600
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.49333
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName (http://www.color.org)
  /PDFXTrapped /Unknown

  /CreateJDFFile false
  /Description <<
    /JPN <FEFF3053306e8a2d5b9a306f30019ad889e350cf5ea6753b50cf3092542b308000200050004400460020658766f830924f5c62103059308b3068304d306b4f7f75283057307e30593002537052376642306e753b8cea3092670059279650306b4fdd306430533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103057305f00200050004400460020658766f8306f0020004100630072006f0062006100740020304a30883073002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d30678868793a3067304d307e30593002>
    /DEU <>
    /PTB <>
    /DAN <>
    /NLD <>
    /ESP <>
    /SUO <>
    /ITA <>
    /NOR <>
    /SVE <>
    /FRA <>
    /ENU <>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [600 600]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


