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 الرياض – كغيرها من الشــــعوب تمتلك 
الســــعودية تنوعا ثقافيــــا وحضاريا في 
المطبخ من خلال تنوع المنتجات البحرية 
والزراعية واختلاف العــــادات والتقاليد، 
فحقق حضــــورا فــــي المعــــارض العالمية 

المهتمة بالسياحة.
ولأهميــــة هذا الجانب تمّ اســــتحداث 
”هيئة فنــــون الطهــــي“ لتدفع بمســــتقبل 

الطهاة السعوديين إلى الصعيد العالمي.
وتعمل الســــعودية على إبراز الطهاة 
الماهرين من مختلف مناطق المملكة الذين 
حققوا جوائز عالميــــة ونجاحات متميزة 
لتدوين إرث المطبخ الســــعودي ووصفات 

أطباقه ونشرها محليا ودوليا.
ونضــــج المطبــــخ الســــعودي خــــلال 
السنوات القليلة الماضية، وعملت الهيئة 
على تقــــديم الدعم للطهاة عبــــر تأهيلهم 
وتزويدهــــم بالمعارف والمهــــارات اللازمة 
ليرتقوا بمهنتهــــم وليعملوا على  تطوير 

المنتج بالابتكار والجودة معا.
وأكدت ميــــادة بدر، الرئيس التنفيذي 
لهيئة فنــــون الطهي في تصريــــح لوكالة 
الأنباء السعودية ”واس“، أن الهيئة لديها 
قاعــــدة بيانات تضم أكثر من 100 محترف 
فــــي فنون الطهي وتعمل على تطوير هذه 
القاعدة من خــــلال العمل مع المهنيين في 
هذا المجال. ومؤخــــرا قامت بعقد لقاءات 
مــــع العديــــد منهــــم لبحــــث الاحتياجات

 والتحديات 
التي 

تواجههم. 
وسيكون 

هناك 
المزيــــد 

مــــن هــــذه اللقــــاءات لتبــــادل الخبــــرات 
والفعاليات  والمعــــارض  المؤتمــــرات  عبر 
بمشــــاركة منظمــــات وهيئــــات دولية لها 

خبرتها.
وقالــــت ميــــادة، إن ”الهيئــــة أعلنــــت 
عن مبــــادرة ’مهرجــــان الطهــــي الوطني‘ 
وهي احتفالية ســــتقام ســــنويا للتعريف 
بالمطبــــخ الســــعودي وأطباقــــه المتنوعة، 
كمــــا أطلقــــت فــــي 16 أبريــــل 2020، أول 
مبــــادرة ’إرث مطبخنــــا‘ لتوثيق وصفات 
الطهــــي الســــعودي عبر منتجــــات رقمية 
أو مطبوعــــة، تســــهم في إثــــراء المحتوى 
الثقافــــي للمطبخ المحلــــي، وتخدم قطاع 

الطهي في المستقبل،.
وكشــــفت الرئيــــس التنفيــــذي لهيئة 
فنون الطهــــي، أن الهيئة ســــتطلق حملة 
إعلاميــــة دوليــــة لترويــــج تــــراث الطهي 
السعودي على مستوى العالم، بالإضافة 
إلى المشاركة في فعاليات الطهي العالمية، 
كما ســــتنظم أســــبوعا للطعام السعودي 

بالشراكة مع السفارات بالخارج.
وتعزيزا لمهارات الطبخ، أطلقت وزارة 
الثقافــــة مؤخــــرا أول برنامــــج للابتعاث 
الثقافــــي بهدف تأهيل جيل من المحترفين 
فــــي فنون طهي ومجــــالات ثقافية أخرى، 
مما ســــيحدث نقلــــة نوعية في الســــاحة 

الثقافية .
ولمعــــت الكثيــــر مــــن أســــماء الطهاة 
السعوديين والسعوديات من خلال عملهم 
في الفنادق والمطاعم المشهورة وظهورهم 
في مختلف وسائل التواصل الاجتماعي،  
منهــــم مؤســــس مبــــادرة ”نــــادي الطهاة 
الســــعودي“ شــــيف حلواني وخباز منوّر 
بن حســــين بنون الذي يعــــد من الكفاءات 
الســــعودية المتميــــزة، وله تجربــــة لأكثر 
مــــن 20 عامــــا، وتحفل مســــيرته العلمية 
والأكاديمية بمحطات مهمة، وتدرّب تحت 
إشــــراف طهاة معروفــــين دوليا، ومكنه 

ذلك من حصد جوائز وميداليات.
وأكد الطاهي بنون، أن وسائل 
التواصل الاجتماعي أسهمت 
في نشر مبادرته التطوعية 
بتأسيس ”نادي الطهاة 
السعودي“ ليكون 
مظلة تجمع الطهاة 
ليتبادلوا أفكارهم 
وتجاربهم. 
ويضم 
النادي الذي 
أسسه عام 
2009 أكثر من 
50 من الطهاة 
السعوديين 

والسعوديات المميزين من مختلف مناطق 
البلاد.

وأوضح، أن النادي منذ نشــــأته تولّى 
مســــؤولية تنظيم قطاع الطهي وتطويره 
ودعم وتشــــجيع الطهاة، إلى جانب تقديم 
النصائح عــــن الأكلات الصحية من خلال 
ورش العمل والدورات التدريبية، ونشــــر 

ثقافة عمل الطهاة بمواصفات عالمية.

وعن توثيــــق حقوق الملكيــــة الفكرية 
كشــــف بنون أن ابتكار الأطباق وتوثيقها 
مــــن خــــلال التصوير أو طباعــــة كتاب أو 
تســــجيل الفيديو ونشــــره، كلّهــــا عوامل 
كفيلة بــــأن تثبت وتحفظ حق الطاهي في 
هــــذا الوقت، ولكل طــــاهٍ بصمته المختلفة 

وجمهوره الذي يميّزه عن الآخر.
ومــــن جانبــــه أوضح الشــــيف محمد 

كشــــيف هزازي أنه بــــدأ منذ عام 2002 
لكــــرة  الســــعودي  ، للمنتخــــب  لقــــدم ا

مؤكدا أن مرافقتــــه للمنتخب في بطولات 
محلية ودولية ســــاعدت في زيادة خبرته 

وكسب مهارات جديدة في فن الطهي.

واســــتعرضت الطاهية مــــريم عتيق، 
التــــي لديها خبرة في مجــــال الطهي أكثر 
من 9 سنوات، مشاركاتها بأنها كانت أول 
ســــعودية وعربية حاصلة علــــى ميدالية 
ذهبيــــة وميداليــــة برونزية في مســــابقة 
بإسطنبول 2019،  معرض ”حلال إكسبو“ 
وكذلك حصلــــت على ميداليــــة فضية في 
مســــابقة معــــرض ”فودكس“ جــــدة 2019، 
وميداليــــة ذهبية إضافة إلــــى ميداليتين 
فضيتــــين وميداليتــــين برونزيتــــين مــــن 
بجدة 2016،  مســــابقة مهرجان ”أكل أول“ 
مؤكــــدة أن المرأة هي الأســــاس الحقيقي 
لإعــــداد الأطعمــــة خاصة الشــــعبية التي 

تشتهر بها البلاد.
ومن جانبها، أوضحت الشــــيف سارة 
فهــــد الجهنــــي، أصغر شــــيف ســــعودية 
ونمــــوذج شــــبابي طمــــوح، أنهــــا مهتمة 
بالطبــــخ والإبداع بشــــكل عــــام وصناعة 
الأطبــــاق بمكونــــات عضويــــة خالية من 
المواد الحافظة والزيوت المهدرجة، مبيّنة 
أن هوايــــة الطبــــخ بــــدأت منــــذ صغرها 
وتطــــورت بجمع كتــــب الطبــــخ ومتابعة 
البرامج التلفزيونية حتى تشــــكّلت لديها 
فكرة أن مجال الطهي هو الأســــاس الذي 

سيحدد ملامح حياتها المستقبلية.
وبيّنــــت، أن ذلك يتطلــــب من صاحب 
العمل في مجــــال الطهي التدريب المكثّف، 
وحســــن الإدارة، وضبــــط الوقت، ومعرفة 
طرق التخزيــــن الصحية، إلــــى جانب أن 
تكون لديه بصمة مختلفة مرضية لجميع 

الأذواق.

وعرضت الشيف طرفة الفوزان تجربة 
التدريب في مجال الطهي، وهي الحاصلة 
على شهادة تدريب معتمد دوليا في مجال 
الطبــــخ منذ عام 2012، ولديها مشــــاركات 
في الكثير من المسابقات المحلية وحصلت 
علــــى العديد من الميداليــــات الذهبية مثل 
مســــابقة ”هوريكا الســــعودية“ ومسابقة 

”الطبق المبتكر“.
وذكرت، أنها أطلقت عدة مبادرات في 
الطهي، منها مبادرة ”ســــواعد سعودية“ 
بهــــدف تدريب محترفات بالطهي لوصول 
الطبــــق الســــعودي إلى العالميــــة، وكذلك 
مبــــادرة ”فــــن إدارة بقايــــا الطعــــام قبل 

للاســــتفادة مــــن بقايا قشــــور  الطهــــي“ 
الفواكــــه والخضروات وبذورها في صنع 
منتجــــات، حيــــث ابتكرت حتــــى الآن 24 

منتجا.
حــــب  أن  إلــــى  الفــــوزان  وأشــــارت 
التجــــارب  وخــــوض  والتعلّــــم  المهنــــة 
والمشــــاركات دفعتها للحصول على أكثر 
مــــن 50 دورة مــــن معاهــــد دولية وتوجت 
بافتتاح مطبخها الخــــاص لإعداد موائد 
الحفــــلات والمناســــبات، مؤكــــدة أن هيئة 
فنــــون الطهــــي ســــتكون مظلــــة لانطلاق 
نحــــو  المبدعــــين  الســــعوديين  الطهــــاة 

العالمية.

 عمــان – أثبتت الصناعـــات الغذائية 
الاســـتمرار  علـــى  قدرتهـــا  الأردنيـــة 
والإنتاجيـــة علـــى الرغم مـــن تداعيات 
كورونـــا، ما جعلها محـــط أنظار العديد 
من المستثمرين في الخارج، في ظل زيادة 
عـــدد خطوط الإنتـــاج وفقـــا لمواصفات 

عالمية وجودة عالية.
وقال رئيس مجلس إدارة شركة المدن 
الصناعية لؤي ســـحويل لوكالة الأنباء 
الأردنيـــة ”بترا“، ”إن قطـــاع الصناعات 
الغذائية في المملكة،  يســـهم في تحقيق 
الأمن الغذائي وتوفيـــر فرص العمل، إذ 
تشكل منشآت قطاع الصناعات الغذائية 
15 فـــي المئة مـــن إجمالي عدد المنشـــآت 

الصناعية العاملة في المملكة“.
وأضـــاف أنـــه تم تصديـــر بضائـــع 
غذائية إلى سبعين ســـوقا حول العالم، 
وقـــدرت نســـبة النمـــو في الصـــادرات 
بحوالـــي تســـعة فـــي المئـــة، وتغطـــي 
مـــا  التصنيعيـــة  الغذائيـــة  المنتجـــات 
نســـبته 62 فـــي المئة من حاجة الســـوق 

المحلي.
وانطلاقـــا من رؤية المملكـــة للتغلب 
علـــى تداعيات كورونا، تم تشـــكيل عدة 
لجـــان متخصصـــة للتركيز علـــى الأمن 
الغذائي والدوائي، لضمان اســـتمرارية 
واســـتدامة سلاســـل التزويد، إذ شُكلت 
لهذه الغايـــة لجنة التصنيـــع الغذائي، 

وفقا لسحويل.

وأضاف ســـحويل أن هنـــاك توجها 
للاســـتعانة بخبراء للعمل مع شـــركات 
غذائية قائمة حاليا بحاجة إلى التوسع 
في الإنتاج والتشـــغيل لتحقيق الأهداف 
الاكتفاء  مـــن  الاســـتراتيجية  الوطنيـــة 

الذاتي وزيادة نمو الصادرات.

من جانبه، قـــال رئيس غرفة صناعة 
الأردن وعمـــان المهندس فتحي الجغبير، 
إنـــه وخـــلال الأزمـــة أثبتـــت الصناعة 
الأردنيـــة قدرتهـــا علـــى تلبيـــة حاجـــة 
الأساســـية  الســـلع  كل  مـــن  الأســـواق 

المحلية.
  وأضـــاف أنـــه تم خـــلال الجائحـــة 
تطوير العديد مـــن الصناعات الأردنية، 
واستحداث نحو 112 خط إنتاج، مشيرا 
فـــي الوقت ذاته إلـــى الكثير من الفرص 
التـــي أوجدتهـــا ظـــروف كورونـــا فـــي 
الصناعات الغذائية، كمشـــروع البطاطا 

المجمدة، والعصائر، ومصانع الأعلاف.

وأشـــار إلـــى أهمية الاســـتفادة من 
الزراعـــة والصناعـــة بشـــكل أكبـــر مما 
مضى، إذ تشير الدراسات، وفقا له، إلى 
أن العالم ســـيحتاج إلى الغذاء أكثر من 
الســـابق خلال الفترات القادمة وخاصة 

في العام 2021.
وعلـــى الرغـــم مـــن الآثار الســـلبية 
المتولدة عن انتشـــار فايـــروس كورونا 
على القطاعات الاقتصادية المختلفة، إلا 
أنه حمل معه فرصا وتوجيهات إيجابية 
بدأت تلوح بالأفـــق وظهر الاهتمام بها، 
وعلى رأســـها ضـــرورة التوجـــه نحو 
الاعتمـــاد علـــى الـــذات ودعـــم الإنتاج 

المحلي بما يحقق الاكتفاء الذاتي في 
الأردن وخاصة من السلع الأساسية.
وأوضح أن انعكاسات الجائحة 

جاءت إيجابية لتوجيه المعنيين 
بضرورة بناء الروابط التكاملية 

بين الصناعات الغذائية من 
جهة، والزراعة بأشكالها من 

جهة أخرى، وبما يسهم 
في تعزيز الأمن 

الغذائي 
في الأردن.
وبين 

أن الظروف 
القاسية التي 

مرّت على 
الصناعة 

الأردنية، عـــزّزت مهارة الصانع بشـــكل 
أكبر بتحديه للصعاب والكلف الإنتاجية 
الباهظـــة عليه، واســـتمرّ بآليـــة العمل

المعهودة بتميزها، إذ  
برزت العديد من 
الصناعات الغذائية 
كالحلويات 
العربية 

علـــى مســـتوى المنطقـــة، إضافـــة إلـــى 
التعبئة والتغليف.

رئيس جمعية مستثمري شرق عمان 
الســـعودي،  رضوان  محمد  الصناعيـــة 
أوضـــح أن الصناعـــات الغذائية هي أم 
الصناعـــات، وبقيت المصانـــع الغذائية 
ترفد السوق بالغذاء بالرغم من تحديات 
الأزمة، وأثبت القطاع الغذائي قدرته على 
حماية الســـوق المحلي، والذي أسهم في 
تحقيـــق الأمن الغذائي، في ظل 
إقبال كبير من قبل المواطنين 
المحلية  المنتجات  شراء  على 

خلال الجائحة.
وبّين السعودي أن منتجي 
الصناعات الغذائية في 
الأردن يحرصون على جودة 
منتجاتهم، في ظل المنافسات 
العالمية الحادة، والتي تتطلب دوما 
الارتقاء بالمنتج المحلي إلى أعلى 

درجة ممكنة.
عضو غرفة صناعة عمان زكريا 
الفقيه، أوضح أن الصناعات 
الغذائية  هي من أهم 
الصناعات الرائدة ، 
وأثبتت مكانتها 
خلال الأزمة نتيجة 
لعوامل عديدة، منها دعم 
القيادة الهاشمية والدعم 
الحكومي وإرادة الصناعيين 

القوية  بالرغم من الظروف التي أحاطت 
بالصناعة خلال الجائحة.

وأوضـــح عضو جمعية مســـتثمري 
شـــرق عمان حـــازم مصطفـــى أن المنتج 
المحلي أثبت جدارتـــه، داعيا إلى تعزيز 
والصناعيـــين  التجـــار  بـــين  الشـــراكة 
المحليـــين، الذين اســـتطاعوا أن يصلوا 

بمنتجاتهم إلى 140 دولة حول العالم.
وبين أســـتاذ التصنيـــع الغذائي في 
الجامعـــة الأردنيـــة عايد عمـــرو أن ”من 
عوامـــل القوة فـــي صناعاتنـــا الغذائية 
لإدارة  العاليـــة  والكفـــاءات  الخبـــرات 
المصانـــع، إضافـــة إلـــى وجود ســـوق 
اســـتهلاكي مرتبط بزيادة نمو السكان، 
وأســـعار المنتجـــات المقبولـــة، مبينا أن 
تؤهلـــه  التـــي  الفـــرص  يمتلـــك  الأردن 
ليكـــون مركـــزا إقليميا فـــي الصناعات 

المختلفة“.
وأضـــاف ”لدينـــا تقاليـــد عريقة في 
الإنتـــاج الغذائـــي وهي محـــط اهتمام 
لدى الأســـواق الخارجيـــة، لتميز المنتج 

الغذائي الأردني ونكهته وجودته“.
ودعـــا إلـــى الاعتمـــاد علـــى المـــواد 
الأوليـــة المحليـــة فـــي الصناعـــة بـــدلا 
مـــن اســـتيرادها، وتطويـــر المواصفات 
القياســـية وتوحيد الرقابة بين الجهات 
المعنيـــة كوزارتـــي الصحـــة، والصناعة 
والتجـــارة، والبلديـــات، وإيجـــاد الدعم 

اللازم للصناعة الغذائية.

المطبخ السعودي يفوح بعبق التراث ويساير روح المعاصرة
هيئة ونواد لترويج تراث الطهي وتطوير أطباقه بالابتكار والجودة

هبة للترويج للطعام الشعبي

تكوين أكاديمي وتربصات فابتكار

شــــــكل تطور مفهوم الطهي عالميا أهمية في حياة الشــــــعوب وثقافتهم عبر 
العصــــــور، فالطهــــــي قصة بدأت فصولهــــــا قبل مئات الآلاف من الســــــنين 
وتســــــارعت بشكل مدهش في العصر الحديث. وتمتلك السعودية مثلا إرثا 
ــــــة وتنوع منتجاتها البحرية  ــــــا في هذا المجال نظرا لعراقتها التاريخي ثقافي
ــــــة، وهي تســــــعى اليوم للتعريف بتنوع مطبخهــــــا وتطويره من خلال  والبري

المعارض والمناسبات المحلية والدولية.

وزارة الثقافة السعودية 

تطلق برنامج ابتعاث 

يهدف إلى تأهيل جيل من 

المحترفين في فنون الطهي 

ومجالات ثقافية أخرى

ظروف كورونا أوجدت 

الكثير من الفرص في 

الصناعات الغذائية 

كمشروع البطاطا المجمدة 

والعصائر ومصانع الأعلاف

الصناعات الغذائية في الأردن تتحدى وباء كورونا

مــــع العديــــد منهــــم لبحــــث الاحتياجات
 والتحديات

التي
تواجههم.
وسيكون 

هناك 
المزيــــد 

ولمعــــت الكثيــــر مــــن أســــماء الطهاة 
السعوديين والسعوديات من خلال عملهم 
الفنادق والمطاعم المشهورة وظهورهم  في
في مختلف وسائل التواصل الاجتماعي،  
”نــــادي الطهاة  منهــــم مؤســــس مبــــادرة
شــــيف حلواني وخباز منوّر  الســــعودي“
بن حســــين بنون الذي يعــــد من الكفاءات 
الســــعودية المتميــــزة، وله تجربــــة لأكثر
مــــن 20 عامــــا، وتحفل مســــيرته العلمية 
والأكاديمية بمحطات مهمة، وتدرّب تحت 
إشــــراف طهاة معروفــــين دوليا، ومكنه 

وميداليات. ذلك من حصد جوائز
وأكد الطاهي بنون، أن وسائل
التواصل الاجتماعي أسهمت
في نشر مبادرته التطوعية
بتأسيس”نادي الطهاة
ليكون السعودي“
مظلة تجمع الطهاة
ليتبادلوا أفكارهم
وتجاربهم.
ويضم
النادي الذي
أسسه عام
2009 أكثر من
من الطهاة 50
السعوديين

النصائح عــــن الأ
ورش العمل والدو
ثقافة عمل الطهاة

وعن توثيــــق
كشــــف بنون أن اب
مــــن خــــلال التص
تســــجيل الفيديو
كفيلة بــــأن تثبت
هــــذا الوقت، ولكل
وجمهوره الذي يم
ومــــن جانبــــه
هزازي أنه بــــدأ م
الســــ للمنتخــــب 
مؤكدا أن مرافقتـــ
محلية ودولية ســ
وكسب مهارات ج

وزارة الثقا

تطلق برنا

يهدف إلى

المحترفين

ومجالات ث

ف
ء

ة
 ،
ة
ة
ة

ة
 ،
ا 
ص
ي
ا

أن العالم ســـيحتاج إلى الغذاء أكثر من 
الســـابق خلال الفترات القادمة وخاصة 

.2021 في العام
وعلـــى الرغـــم مـــن الآثار الســـلبية 
المتولدة عن انتشـــار فايـــروس كورونا 
على القطاعات الاقتصادية المختلفة، إلا 
أنه حمل معه فرصا وتوجيهات إيجابية 
بدأت تلوح بالأفـــق وظهر الاهتمام بها، 
رأســـها ضـــرورة التوجـــه نحو وعلى

الاعتمـــاد علـــى الـــذات ودعـــم الإنتاج 
المحلي بما يحقق الاكتفاء الذاتي في 
الأردن وخاصة من السلع الأساسية.
وأوضح أن انعكاسات الجائحة 
جاءت إيجابية لتوجيه المعنيين

بضرورة بناء الروابط التكاملية 
بين الصناعات الغذائية من

جهة، والزراعة بأشكالها من 
جهة أخرى، وبما يسهم 

في تعزيز الأمن
الغذائي 

الأردن. في
وبين 

أن الظروف 
القاسية التي
مرّت على
الصناعة 

المعهودة بتميزها، إذ 
برزت العديد من 
الصناعات الغذائية 
كالحلويات 
العربية 

الســـعودي،  رضوان  محمد  الصناعيـــة 
أوضـــح أن الصناعـــات الغذائية هي أم 
الصناعـــات، وبقيت المصانـــع الغذائية 
ترفد السوق بالغذاء بالرغم من تحديات 
قدرته على  الأزمة، وأثبت القطاع الغذائي
حماية الســـوق المحلي، والذي أسهم في
تحقيـــق الأمن الغذائي، في ظل 
إقبال كبير من قبل المواطنين
المحلية  المنتجات  شراء  على 

خلال الجائحة.
وبّين السعودي أن منتجي 
الصناعات الغذائية في
الأردن يحرصون على جودة 
ظل المنافسات  منتجاتهم، في
العالمية الحادة، والتي تتطلب دوما 
الارتقاء بالمنتج المحلي إلى أعلى 

درجة ممكنة.
عضو غرفة صناعة عمان زكريا 
الفقيه، أوضح أن الصناعات 
الغذائية  هي من أهم 
الصناعات الرائدة ، 
وأثبتت مكانتها 
خلال الأزمة نتيجة 
لعوامل عديدة، منها دعم 
القيادة الهاشمية والدعم 
الحكومي وإرادة الصناعيين 
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