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 نيويـــورك – قــــال أيدن مــــوات رئيس 
في الولايات  شــــركة ”هازيل تكنولوجيز“ 
المتحدة الأميركية ”أتصوّر أنه ســــيكون 
مــــن الممكن حرفيــــا خلال الشــــهور الـ18 
المقبلة أن يشــــتري المســــتهلك صندوق 
موز ثم يضع داخله كيسا من مادة ’هايزل‘ 
مرة كل شــــهر، وســــوف تكون لديه ثمرات 

موز لا تفسد إلى الأبد“.
وتندرج شــــركة ”هايــــزل تكنولوجيز“ 
في إطار موجة جديدة من الابتكارات التي 
تهدف إلــــى إبطاء عمليــــة تعفّن الأطعمة، 
ويصف الخبراء هذا الاتجاه بأنه ســــلاح 
رئيســــي في المعركة ضــــد الإهدار الهائل 

للموارد الغذائية.

يمكنهــــا  مــــادة  الشــــركة  وتنتــــج 
تمديــــد صلاحيــــة كافــــة أنــــواع الفواكه 
والخضــــراوات مثــــل الأفــــوكادو والتوت 
والكمثــــرى والبروكلي عــــن طريق إبطاء 
التفاعــــلات الكيميائيــــة التي تــــؤدي إلى 

حدوث العطب.
وتســــتخدم بعــــض كبــــرى شــــركات 
الإنتــــاج الزراعي في العالــــم هذه التقنية 
لإرســــال منتجاتهــــا لــــدول أبعــــد دون أن 
تفســــد، وكذلــــك لتقليل الكميــــة المهدورة 
مــــن هذه المنتجات، إلا أنّ موات يقول من 
مكتبــــه داخل ”يونيفرســــيتي تكنولوجيا 
بــــارك“ وهــــو مركز جديــــد للإبــــداع أقيم 
في حــــرم معهــــد إيلينــــوي للتكنولوجيا 

بالولايــــات المتحدة إن الخطــــوة التالية 
هي تطويع هذه التقنية لخدمة المستهلك 
العادي. وفــــي حين أنّ جــــزءا من الإهدار 
يحــــدث خــــلال سلســــلة التوريــــد، إلا أن 
الجزء الأكبر من الأغذية التي تهدر سنويا 
والتي تصــــل قيمتها إلى 218 مليار دولار، 
يتم التخلّــــص منها من المنازل والمطاعم 
ومتاجر البقالة، حســــبما تقول مؤسســــة 
”ريفيد“ غير الربحية في ولاية كاليفورنيا 
والتي تهــــدف إلى إيجاد حلــــول من أجل 

الحدّ من إهدار الغذاء.
ونبّهــــت منظمــــة الأغذيــــة والزراعــــة 
الدوليــــة إلــــى أن الحدّ من أهــــدار الأغذية 
يعتبر أمرا بالــــغ الأهمية لخلق عالم خال 
مــــن الجوع بالنســــبة للكثير مــــن الناس، 
مشــــيرة إلى أن الغذاء شــــيء متــــاح لكن 
بالنســــبة إلى أكثر من 820 مليون شخص 
يعانون من الجــــوع، لا يعتبر الغذاء أمرا 

مسلما به.
وكشفت إحصائية بريطانية شملت 25 
دولــــة تمثّل ثلثي ســــكان العالم من الأكثر 
إهــــدارا للغذاء على مســــتوى دول العالم، 
عن ارتفاع معدلات إهدار الطعام إلى نحو 
250 كيلوغرامــــا من الأغذية للفرد ســــنويا 
في دول الشــــرق الأوسط وشــــمال أفريقيا 
عمومــــا، وتعتبر تأثيراتهــــا والاجتماعية 

والبيئية الاقتصادية وخيمة. 
وأكــــد الخبــــراء أن مشــــكلة الإهــــدار 
الغذائــــي ترتبط بالتقاليــــد ونقص الوعي 
وحــــذروا  العربيــــة،  المجتمعــــات  فــــي 
مــــن انتشــــار هذا الســــلوك فــــي المطاعم 
والمناســــبات، نظرا إلى أن العادات جرت 

على تقديم طعام أكثر من المطلوب.
ومن جانبها لفتت مؤسسة ريفيد إلى 
أن الأســــرة الأميركية المتوسطة تتخلّص 
من 25 في المئة من مشترياتها من البقالة، 
وهو ما يكلّف أسرة مكوّنة من أربعة أفراد 

ما يقدر بـ1600 دولار سنويا.

وتشــــير التقديــــرات الحكومية إلى أن 
نحــــو 40 فــــي المئة من الأغذيــــة التي يتم 
تصنيعها ســــنويا في الولايــــات المتحدة 
وحوالي نصف المنتجات الزراعية لا يتم 

الاستفادة منها. 
وفي الوقت ذاتــــه، فإنّ الأغذية التي لا 
تؤكل تمثّل العنصر الأول في مستودعات 
القمامة، ويضاف إلى هذه الخسائر الماء 
الذي يهــــدر فــــي زراعتها والطاقــــة التي 

تستهلك في نقلها من مكان إلى آخر.
وتقول إلكســــندرا كواري مديرة قسم 
رأس المــــال والإبداع في مؤسســــة ريفيد 
إن توجيه الأغذية إلى الجهات الخيرية قد 
يؤدي إلى الاستفادة منها بدلا من إلقائها 
فــــي صناديــــق القمامــــة، ولكــــن الحلول 
الراميــــة إلى منع الإهدار مــــن المنبع، عن 
طريــــق تمديــــد صلاحية الغــــذاء ”تنطوي 
علــــى مزايــــا اقتصادية كبيــــرة فضلا عن 

فوائدها البيئية“.
وتتوافــــر تقنيــــات تمديــــد صلاحيــــة 
الأغذيــــة منذ فترة طويلة، ولكنها شــــهدت 
مؤخــــرا طفرة كبيرة فــــي الابتكارات التي 
توســــع نطــــاق اســــتخدام هــــذا الخيار، 
وتوضــــح كواري أنه تم في العام الماضي 
ضخ اســــتثمارات بقيمة 185 مليون دولار 
في مشــــروعات تهدف إلــــى مقاومة إهدار 

الغذاء.
وتأسســــت شــــركة هايزل تكنولوجيز 
عام 2015 بواسطة مجموعة من الخرّيجين 
من جامعــــة نورث ويســــترن، وقد جمعت 
حتــــى الآن 18 مليــــون دولار، مــــن بينها 
مليــــون دولار في صــــورة منح من وزارة 

الزراعــــة الأميركية، وأصبح لها عملاء في 
12 دولة في الأميركيتين.

وتصنــــع الشــــركة أكياســــا صغيــــرة 
تشــــبه أكياس الملح والبهارات التي يتم 
توزيعها مع الوجبات الســــريعة، وتوضع 

هــــذه الأكياس الصغيــــرة في صناديق 
المنتجات الزراعيــــة لوقف تأثرها 

بمــــادة الإيثيلين، وهي مادة 
بشــــكل  تنبعث  كيميائيــــة 

طبيعي مــــن الخضروات والفاكهة وتؤدي 
إلى تدهور تماسكها ولونها وملمسها.

وتنبعث من الأكيــــاس الصغيرة مواد 
مقاومــــة للإيثيلين بشــــكل مســــتمر حيث 
تقــــوم بتغيير طبيعة الهــــواء داخل عبوة 
التخزين دون التأثير على الأغذية داخلها.

ويقول مــــوات إنه في حيــــن أن تقنية 
التعامــــل مع الإيثيلين ليســــت جديدة، إلا 
أن الأكياس الصغيرة التي تنتجها شركته 
تكتســــب شــــعبية كبيرة، بفضل ســــهولة 
استخدامها ســــواء في حقول البامية في 
هندوراس أو في مصانع تعبئة الأفوكادو 

في الولايات المتحدة.
وتعكــــف الشــــركة حاليا علــــى تطوير 
تفاعلات كيميائيــــة لمقاومة الميكروبات، 
وســــوف يتم قريبا طــــرح أغلفــــة مقاومة 
للميكروبــــات في الأســــواق لحماية بعض 

أنواع الفاكهة مثل التوت من التعفن.
وأوضــــح موات قائــــلا ”يمكننا تمديد 
صلاحيــــة أي نوع من الأغذيــــة عن طريق 
استهداف التفاعلات الخاصة التي تؤدي 
إلــــى إفســــادها، ودمج هــــذه التقنيات في 

وسائل التغليف المعمول بها حاليا“.
التــــي  الصلاحيــــة  فتــــرة  وتتوقــــف 
تستطيع مادة هايزل تمديدها على نوعية 

الغذاء نفسه، فعلى سبيل المثال، أظهرت 
الاختبــــارات أن معالجــــة ثمــــرة الكمثرى 
غير الناضجة بكيس هايزل يعطيها فترة 
صلاحية أطول تتراوح ما بين ســــبعة إلى 
عشــــرة أيام، علاوة علــــى ثلاثة إلى أربعة 

أيام أخرى بعد اكتمال نضج الثمرة.
وأضـــاف أن تجربـــة المـــادة علـــى 
الأسماك ولحوم الدواجن والأبقار أظهر 
أن بإمكانهـــا تمديد فتـــرة صلاحية هذه 

المأكولات ما بين أربعة إلى ستة أيام.
ومن جانبـــه أفاد باتريـــك كورتيس 
مدير التطوير بشركة ”ميشن بروديوس“، 
وهي أكبر شركة لزراعة فاكهة الأفوكادو 
فـــي العالم إن الشـــركة وجـــدت أن ثمار 
الأفوكادو الناضجة التـــي لا بد أن تباع 
خلال فتـــرة تتراوح ما بيـــن يومين إلى 
خمسة أيام بمجرد عرضها في المتاجر، 
يمكنهـــا أن تظـــل طازجة لفتـــرة ما بين 
ســـبعة إلى عشـــرة أيام عنـــد معالجتها 

بمادة هايزل.
وأضاف أنـــه بمجـــرد أن تصل هذه 
الثمار المعالجة إلـــى ذروة النضج، فإن 
بعضها يظل صالحا حتى بعد تقطيعها 
إلـــى شـــرائح وتركـــه في درجـــة حرارة 

الغرفة لمدة أسبوعين.
منتجـــا  وطـــوّرت شـــركة ”ميشـــن“ 
بالاشـــتراك مع شـــركة هايـــزل يحمل 
اســـم ”أفولاســـت“، وقد تـــم تجربته 
بالفعـــل في أســـواق التجزئـــة، كما 
تعتزم طرح منتجين آخرين، حســـبما 
يقول كورتيس، الذي يفضّل في الوقت 
الحالي مـــادة هايـــزل مقارنة بغيرها 
من المـــواد الكيميائية التي تؤدي نفس 

الغرض نظرا إلى سهولة استخدامها.
وأوضح كورتيس أن الشركة تستثمر 
في هذه التقنية للمساعدة في الحفاظ 
علـــى صلاحية ثمـــار الأفوكادو 
عندمـــا يتـــم نقلها فـــي رحلات 
طويلـــة عبر المحيـــط، كما أنها 
الأميركيين  التجزئة  تجار  تساعد 
على توفير أموالهم عن طريق تقليل 

كمية الفاكهة الفاسدة التي يتم التخلص 
منها. وأضاف أنه في المتوسط يتخلّص 
تجار التجزئة من 5 في المئة من الثمار، 

وهي مسألة لها عواقب بيئية أيضا.
وذكر كورتيس ”لقـــد قلنا لأحد تجار 
التجزئـــة الذيـــن نتعامل معهـــم إننا إذا 
قمنا بخفض الكمية المهدرة من الفاكهة 
بنســـبة 2 فـــي المئة، فســـوف يكون ذلك 
مســـاويا لتوفير الطاقـــة الكهربائية لـ26 
منزلا ســـنويا.. مـــن المنطقـــي تماما أن 

نقوم بالعمل الصائب“.
غيـــر أن تبنّي مثـــل هـــذه التقنيات 
مـــا زال أمامه طريق طويـــل. فالمورّدون 
يدفعـــون ثمنها، ولكن الفائـــدة الحقيقة 
تصبّ فـــي الدرجات الأدنى من سلســـلة 
التوريد أي عنـــد تجار التجزئة، وهو ما 
يؤدي إلى تعقيد الفكرة من ناحية نموذج 
العمل، على حدّ قول كواري. وتضيف أنه 
ليس من الواضح ما إذا كان المستهلكون 
سوف يكونون مستعدين لدفع مبالغ أكثر 
نظير شـــراء منتج بفترة صلاحية أطول، 
كمـــا أنه ليـــس من المعـــروف حتى الآن 
حجـــم تكلفه هذه التقنيـــة، ويقول موات 
إن الأســـعار تختلف بشـــكل كبير بسبب 
اختـــلاف الظـــروف الجويـــة أو عوامل 

أخرى نادرا ما يلتفت إليها المستهلك.
كما أنه ســـوف يكون تطبيق تقنيات 
خاصـــة بتمديـــد صلاحيـــة الأغذية في 
سلاســـل التوريـــد أمـــرا معقـــدا ومكلفا 
إذا مـــا كانت المســـألة تتطلب معدّات أو 
تدريب عمالة موســـمية. وهنا تأتي نقطة 
التفـــوق التي تتمتع بهـــا ”هايزل“ حيث 
أن المنتجيـــن والمورديـــن الذين جربوا 
بدائل أخرى عديـــدة، يميلون إلى مرونة 

وسهولة استخدام تقنية هايزل.
ويقـــول ديفيد أورتيجا مدير عمليات 
التغليـــف فـــي شـــركة ”أورشـــارد فيـــو 
المتخصصة في زراعـــة الكرز  شـــيري“ 
بولايـــة أوريجـــون الأميركيـــة ”لا بد أن 
تكون التقنية بســـيطة وإلا لن تكون لها 

قيمة“.

تعاني المجتمعات الحديثة من ظاهرة إهدار الطعام على الرغم من تفشّــــــي 
الجــــــوع في مختلف بلدان العالم، حيث أكــــــدت منظمة الأغذية والزراعة أن 
ــــــك، فإنّ ما يقدّر بنحو ثلث جميع المواد  الجــــــوع العالمي في ازدياد؛ ومع ذل
ــــــم تُفقد أو تهدر، وفي إطار البحث عن  الغذائية المنتجة على مســــــتوى العال
آليات للحد من فســــــاد الأغذية طوّر خبراء فــــــي الولايات المتحدة الأميركية 

تقنية جديدة للحفاظ على صلاحية الأغذية لفترة طويلة.

التمارين الرياضية لها نفس أثر القهوة على الذاكرة

إبطاء عملية تعفن 

الأطعمة يحول دون 

إهدار الموارد الغذائية

إهدار هائل للموارد الغذائية

جمال

 لندن – أفادت دراسة جديدة أن عشرين 
دقيقــــة من ممارســــة التماريــــن الرياضية 
مفيدة بنفس قــــدر احتســــاء القهوة على 

الذاكرة العاملة.
وقــــارن الباحثون في الدراســــة التي 
نشــــرت فــــي مجلة ”نيتشــــر ســــاينتيفيك 
ريبورتــــس“ آثــــار الكافييــــن والتماريــــن 
الرياضية على الذاكرة العاملة، وخلصُوا 
إلى أن ممارســــة التمارين الشديدة جيدة 

للذهــــن وللجســــم أيضــــا. وكانــــت الآثار 
الجانبية لتناول الكافيين هي مصدر إلهام 
لدراسة أشرف عليها هاري برابافيسيس، 
مديــــر مختبــــر التماريــــن الرياضية وعلم 
نفــــس الصحــــة بجامعــــة ويســــترن فــــي 

أونتاريو بكندا.
وبقــــدر ما يبدو أن تنــــاول فنجان من 
القهــــوة أمر جيّد، لا يمكــــن التغاضي عن 
حقيقــــة أن الكافيين مادة مؤثرة نفســــيا، 

ولهــــا بعــــض الآثــــار الجانبية.وترتبــــط 
أعــــراض مثل القلــــق وارتعاش الجســــد، 
بتناول  الانســــحاب،  أعــــراض  وبالطبــــع 

الكافيين بشكل منتظم.
أن  الدراســــة  نتائــــج  أظهــــرت  كمــــا 
التمارين الرياضية والكافيين لهما تأثير 
مماثل، وكان التحسن في الذاكرة العاملة 
للمشاركين في التجربة الخاصة بالدراسة 
مماثــــلا بعد قضــــاء 20 دقيقــــة على جهاز 

المشي وأخذ جرعة من الكافيين. وأهم ما 
تقدّمه هذه الدراسة يتمثل في أن التمارين 
الرياضية، بفوائدهــــا طويلة الأمد، يمكن 
أن تســــاعد في تحســــين المزاج والتركيز 

مثل الكافيين.
ووجدت الدراســــة أيضا أن التمارين 
الرياضيــــة يمكن أن تســــاعد فــــي تخطّي 
أعــــراض انســــحاب الكافييــــن إذا ما قرر 

المرء تقليل نسبته.

كيف تحاربين مشاكل 

البشرة في الشتاء

الذهاب إلى العمل بالدراجة الهوائية يطيل العمر

 أوردت بوابـــة الجمـــال ”هاوت.دي“ 
الألمانيـــة أن البشـــرة تواجه الكثير من 
المشـــاكل في فصل الشتاء مثل الجفاف 
والاحمرار والحكة، وذلك بســـبب برودة 
الطقس وهواء المدفأة الجاف واحتكاك 

الملابس الخشنة.
أنه يمكن  وأوضحـــت ”هـــاوت.دي“ 
محاربـــة الجفـــاف من خلال اســـتعمال 
كريمـــات العناية المحتويـــة على مواد 
فعّالة مثل اليوريا والبانثينول وحمض 
اللبنيـــك؛ حيث تعمل هـــذه المواد على 

ترطيب البشرة وتمنحها 
ملمسا ناعما 

كالحرير. ومن 
المهم أيضا 
شرب الماء 
بقدر كاف 

من أجل ترطيب 
البشرة من 

الداخل.
ويمكن محاربة 

الحكة من خلال 
استعمال لوشن الجسم 

الذي يحتوي على 
المنثول، في حين 

يمكن تخفيف 
الاحمرار من 
خلال استعمال

 الضمادات الباردة، مع مراعاة التخلّي 
عـــن منتجـــات العنايـــة المحتوية على 
مـــواد عطرية أو مواد حافظة؛ نظرا إلى 

أنها تتسبب في تهيّج البشرة.
”إن  مجلـــة  أوردت  جانبهـــا  ومـــن 
الألمانية أن السيروم المحتوي  ستايل“ 
على زيـــت القنب يمنح البشـــرة مظهرا 

شابا ومشرقا يشعّ نضارة وحيوية.
وأوضحت المجلة المعنية بالصحة 
والجمال أن زيت القنب يزخر بمضادات 
الأكسدة، ما يجعله سلاحا فعّالا لمحاربة 
الشيخوخة، كما أنه يمتاز بتأثير مثبط 
للالتهابـــات، ومن ثم يحـــدّ من تهيّج 
البشرة، فضلا عن أنه يعمل على 
ترطيب البشرة ويمنحها مظهرا 

متجانسا.
وللتمتع بهذه الفوائد 
الجمالية، تنصح ”إن 
ستايل“ باستعمال 
السيروم صباحا ومساء، 
مع مراعاة تنظيف 
البشرة أولا، كما لا 
يجوز إغفال وضعه 
على الرقبة وفتحة 
الصدر أيضا، 
وبعد ذلك يتم 
وضع مستحضرات 

  العناية كالمعتاد.

 ويلنغتون – لا يساعد 
الاعتماد على 
الدراجة الهوائية 
للذهاب إلى 
العمل على 
تجنّب 
اكتظاظ 
الطرقات 
ومتاعب ركوب 
وسائل النقل 
العمومية 
فحسب، وإنما 
له الكثير 
من الفوائد 
الايجابية على 
الصحة النفسية
والجسدية 
للإنسان، حيث 
كشفت دراسة 
نيوزيلندية أن 
الأشخاص

الذيـــن يذهبـــون إلـــى العمـــل بالدراجة
 الهوائية يقلّ خطر وفاتهم. 

وأشـــارت إلى أن الأشـــخاص الذين 
كانوا يستقلّون الدراجة الهوائية للذهاب 
إلـــى العمل كان بينهم معـــدل وفيات أقلّ 
بنســـبة 13 في المئة خلال فترة الدراسة. 
وفي مقابل ذلك لم يكن هناك انخفاض في 
معدّل الوفيات للأشـــخاص الذين ذهبوا 
إلى العمل سيرا على الأقدام أو بواسطة 

وسائل النقل العام.
دكتور  الرئيســـية  الباحثـــة  وقالـــت 
كارولين شـــو من قســـم الصحـــة العامة 
فـــي جامعة أوتاجـــو، إنه يتـــم الترويج 
”للنقل النشط“ كوسيلة للتصدي لقضايا 
الصحة والبيئة، ولكن الربط بين وسائل 
النقـــل المختلفـــة مثل ركـــوب الدراجات 
الهوائية والمشـــي والنقـــل العام، وبين 

النتائج الصحية مازال غير واضح.
وبحســـب موقـــع ”ســـاينس ديلي“، 
أجـــرى باحثون من جامعـــة أوتاجو في 
ويلنغتـــون وجامعـــة ملبـــورن وجامعة 

أوكلاند الدراســـة. وكشفت دراسة كندية 
ســـابقة أن اســـتخدام الدراجة الهوائية 
في الذهاب لمكان العمل بدلا من وســـائل 
المواصلات التقليدية يساعد بالفعل على 

التخفيف من الشعور بالتوتر.
ونبّه الباحثون إلى أنّ ركوب الدراجة 
إلـــى مكان العمل كل صبـــاح أمر لا يعمل 
فحســـب علـــى تحســـين حالة الإنســـان 
الصحيـــة، بل يحميه أيضـــا من الإصابة 

بالتوتر في وقت لاحق من اليوم.
وتوصّلـــت نتائـــج الدراســـة إلى أن 
الأشخاص الذين يتوجهون إلى أعمالهم 
بواســـطة الدراجـــة الهوائية يشـــعرون 
بضغـــوط أقـــلّ فـــي أول 45 دقيقـــة مـــن 
بـــدء فترة العمـــل، وهو ما يعـــود بالأثر 
الإيجابي على أدائهم في العمل ويســـمح 

لهم بأن يكونوا منتجين بقية اليوم.
وقال الباحثون من جامعة كونكورديا 
الكنديـــة إن ركـــوب الدراجـــة الهوائيـــة 
صباحا يعتبر أفضل وسيلة للتخلّص من 

التوتر والإجهاد قبل بداية يوم العمل.

وأضافـــوا ”لقـــد أجرينـــا دراســـات 
لمعرفة أفضل الطرق التي تساعد الإنسان 
على خفض التوتر قبل يوم العمل، خلال 
الدراسات قمنا بطرح العديد من الأسئلة 
على نحـــو 150 موظفا يعملـــون في أكبر 
شركات البرمجة العالمية، الأسئلة كانت 
حـــول طبيعة العمـــل اليومية ووســـائل 
النقل التي يســـتخدمها هؤلاء الموظفون 

للوصول إلى عملهم كل صباح“.
وكشـــفت نتائـــج الاســـتجوابات أن 
الموظفيـــن الذين يأتون إلـــى عملهم كل 
صباح، مســـتخدمين الدراجات الهوائية 
أكثـــر إنتاجيـــة ورضا عن عملهـــم وأقلّ 
توتـــرا وإجهـــادا مـــن الذين يســـتقلّون 
السيارات أو وسائط النقل العام كل يوم.

وأكد المختصّــــون أن ركوب الدراجة 
يعتبر بمثابة النشــــاط المثالي الذي يؤثر 
إيجابيا على الحالة النفســــية والجسدية 
للإنسان، حيث يساعد على تقوية عضلات 
الســــاقين بالنســــبة إلى الرجــــال ويجعل 

النساء من ذوات السيقان الممشوقة.

ويلة، ولكنها شــــهدت 
فــــي الابتكارات التي 
ـتخدام هــــذا الخيار، 
 تم في العام الماضي 
قيمة 185 مليون دولار 
ف إلــــى مقاومة إهدار

كة هايزل تكنولوجيز
جموعة من الخرّيجين
يســــترن، وقد جمعت
ون دولار، مــــن بينها
ــــورة منح من وزارة
وأصبح لها عملاء في

تين.
كة أكياســــا صغيــــرة 
ح والبهارات التي يتم 
ت الســــريعة، وتوضع 
يــــرة في صناديق
لوقف تأثرها ة

هي مادة
شــــكل 

استهداف التفاعلات الخاصة التي تؤدي
إلــــى إفســــادها، ودمج هــــذه التقنيات في

وسائل التغليف المعمول بها حاليا“.
التــــي الصلاحيــــة  فتــــرة  وتتوقــــف 
تستطيع مادة هايزل تمديدها على نوعية

وأضاف أنـــه بم
الثمار المعالجة إلـــى
بعضها يظل صالحا
إلـــى شـــرائح وتركـ
الغرفة لمدة أسبوعي
وطـــوّرت شـــركة
بالاشـــتراك مع شـ
”أفولاســـت اســـم
بالفعـــل في أســ
تعتزم طرح منتجي
يقول كورتيس، الذ

ح م

الحالي مـــادة هاي
من المـــواد الكيميائ
الغرض نظرا إلى س
كورتيس وأوضح
في هذه التقنية لل
علـــى صلاح
عندمـــا يتـــ
طويلـــة عبر
تجار تساعد 
على توفير أموا

جمال
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م من تفشّــــــي 
والزراعة أن  ة
المواد جميع ث

تجربة مادة هايزل على 

الأسماك ولحوم الدواجن 

والأبقار أظهرت أن بإمكانها 

تمديد فترة صلاحيتها ما 

بين أربعة إلى ستة أيام

– ويلنغتون
الاع
الدراجة
للذ
ال

ومتاع
وس

فحس

م
الايج
الصحة
و
للإنس
كشف
نيوز
الأ

تقنيات تمديد صلاحية الأغذية 

تشهد طفرة كبيرة


