
 منـــذ أن أعلنت الصين هـــذا العام 
عن نجاحها فـــي زراعة بذرة قطن في 
الجانب المعتم من القمر، وهي البذرة 
التـــي نقلهـــا مـــن كوكبنا إلـــى هناك 
المســـبار ”تشـــانغ أي – 4“، والخيـــال 
البشـــري لا يتوقف عن تصور تشجير 

القمر في المستقبل.
دالية تنهال غصونها من شـــاهق 
الفضاء لتخدم حاجات الإنســـان هنا 
على الأرض، قد تشـــكل حلـــولاً فائقة 
وغيـــر متوقعة للكثير من الإشـــكالات 
والتخوفات من الغد. هذا ما يوحي به 
ما قام به علماء جامعة تشونغ تشينغ 
فـــي الجنـــوب الغربـــي مـــن الصين، 
والذين بعثوا بالمسبار لينشئ محيطاً 
حيويـــاً على ســـطح القمـــر. ويحاول 
استنبات البطاطس والأرابيدوبسيس 
واللفـــت والقطن الذي نجح وحده في 

النمو.
هذا ما كان ينقص العرب. وبينما 
هـــم يعملـــون ليل نهار علـــى تجفيف 
ينابيعهم وأنهارهم وتلويث شواطئهم 
وســـواحلهم البحرية وتفعيل مشروع 
التصحّـــر فـــي أراضيهم الشاســـعة، 
تخرج حفنة العلماء من أقصى الأرض 

وتحاول تشجير القمر!
وهـــؤلاء لـــم يعملوا علـــى إنجاح 
تجربتهم وحســـب، بل نقلوا شـــحنة 
ثقافية صينية على متن ذلك المســـبار 
الذي حمل اسم ”ربة القمر الصينية“. 
وهـــو أمر يحدث عكســـه فـــي حياتنا 
العامـــة فـــي الفضـــاء العربـــي الذي 
يحرص على دفن ووأد الثقافة العربية 
عميقاً تحت الرمال حتى لا ترى النور 

ولا الهواء ولا يسمع بها أحد.
وفـــي الوقـــت الـــذي يجـــري فيه 
إغلاق منظم ومتواتر لدور نشر عربية 
ووسائل إعلام وصحف كانت مطبوعة 
ذات يـــوم، يفكـــر الفريـــق الصينـــي 
بتوســـيع المحيـــط الحيـــوي الصغير 
الـــذي بناه فـــي القمر ليكـــون محطة 
أبحاث. كيف ســـيفعل هذا؟ بالطباعة 
ثلاثية الأبعاد التي ستتم عن بعد من 

هنا من الأرض. أي بالطباعة إياها.
”إنهـــا خطـــوة صغيرة لإنســـان، 
كانت تلك  لكنها قفزة كبيرة للبشرية“ 
كلمـــات نيل أرمســـترونغ حين وطأت 
قدمه ســـطح القمر نازلاً مـــن درجات 
ســـلم المركبة أبولو 11 قبل خمســـين 
عامـــاً بالضبـــط. خمســـون عاماً هي 
عمر طويل من الفوارق الحضارية ما 
بـــين من يعمل على تطوير كل صغيرة 
وكبيـــرة في عالمه، وبـــين من يهدم كل 

صغيرة وكبيرة فيه.
أما نحـــن فلم يســـبقنا إليه أحد. 
سميناه ”سين“ و“نانار“ و“نانا“ التي 
تعني كلها المشـــع والمنيـــر. وأقمنا له 
المحيطـــات الحيوية الكبـــرى في أور 
وبابل وآشـــور وحـــران. كان صديق 
البـــدو وحاميهم ودليلهـــم. وناديناه 
في نصوصنا المقدســـة.  بـ”يا ســـين“ 
ذلـــك القمـــر القـــوي الذي ســـيعاقب 
المعتديـــن علـــى القوانين في شـــريعة 
حمورابي، أول مـــن يجب أن يعاقبهم 
هـــم أصحابـــه الذين اعتبـــروه مجرد 
حجـــر لا يضر ولا ينفع، ولا يصلح إلا 

للأغاني والحب والغرام.

صباح العرب

سين

 ريكيافيــك - تحتفــــل آيســــلندا في كل 
ســــنة منذ الحرب العالمية الثانية بتقليد 
”يولابوكافلــــود“، وهي كلمــــة تعني حرفيا 
”نهر كتب الميلاد“، ففي مملكة الأســــاطير 
لا يمكن تصور عيــــد الميلاد من دون كتب 

تحت الشجرة.
ويصــــدر ثلثــــا الكتــــب في آيســــلندا 
بيــــن نوفمبر وديســــمبر، ففــــي المكتبات 
والمتاجــــر الكبــــرى تعــــرض المئــــات من 
الكتب الجديدة بأسعار مخفضة في تقليد 
حيوي للأطراف الناشطة في مجال الكتب 
في بلد يبلغ عدد ســــكانه 360 ألف نســــمة 
ويصل ســــعر الرواية إلى حوالي 50 يورو 

في الأيام العادية.
”يولابوكافلود“  خلال  الكتب  وتعرض 
فــــي الســــوبرماركت أيضــــا علــــى مــــدى 
شــــهرين، ففــــي وســــط الســــلع الطازجة 

جناح  المثلجة،  والأطعمــــة  والبســــكويت 
مخصــــص للمئــــات مــــن الكتــــب لا يكون 
موجــــودا في الأيام العاديــــة. ويجعل ذلك 
هذه المؤلفات الغالية نســــبيا في متناول 

المزيد من الناس.
وبعد وجبة الطعام العائلية مساء 24 

ديسمبر، يأتي دور القراءة.
هرولفســــدوتير  ســــيغرون  وتقــــول 
الفنانة وربــــة العائلة ”الأدب مهم جدا في 
آيســــلندا وهو برأيي الفــــن الذي يجد فيه 
كل الناس أنفســــهم“. وقد اختارت ابنتها 
دونــــا وابنها غودموندور مــــن الآن الكتب 
أي  التــــي يريدانهــــا مــــن ”بوكاتيديندي“ 
الدليل الواقع في ثمانين صفحة ويشــــمل 
الروايــــات والقصائــــد والكتــــب الموجهة 
للشــــباب ويوزع على علــــب البريد في كل 

أرجاء البلاد.

ويشــــتري 70 بالمئة من الآيســــلنديين 
كتابا أو أكثر هدية بمناسبة عيد الميلاد، 
وفق ما جاء في دراسة لجمعية الناشرين 
الآيسلنديين. وفي نسخته لعام 2019 يضم 

الدليل 842 مصنفا جديدا.
”يولابوكافلـــود“  تقليـــد  ويســـتمد 
جـــذوره مـــن نهايـــة الحـــرب العالميـــة 
الثانية، إذ راحت آيســـلندا الفقيرة تحد 
من الاســـتيراد لتتجنب مشـــكلة أن ترزح 
الأســـر تحت عـــبء مديونية شـــديدة في 
عام 1945. إلا أن سعر الورق بقي رخيصا 
وراحت الكتب تحل مكان الدمى والألعاب 

تحت شجرة عيد الميلاد.
ومــــع أن الكتب تصــــدر بانتظام خلال 
تبقى مرحلة  السنة إلا أن ”يولابوكافلود“ 
أساســــية، فخلالهــــا حققــــت دور النشــــر 

الآيسلندية 40 بالمئة من رقم أعمالها.

 بالتيمــور (الولايات المتحــدة) - قررت 
شــــركة عقاريــــة تجاريــــة فــــي بالتيمــــور 
الأميركيــــة، منــــح موظفيها مكافــــآت تبلغ 

قيمتها 10 ملايين دولار.
وأعلنت شركة ”سانت جون بروبرتيز“ 
العقارية خلال حفل العطلة السنوي، أنها 
ســــتقدم ما مجموعــــه 10 ملايين دولار من 

المكافآت لموظفيها الـــــ198، ما تركهم في 
حالة من الدهشــــة، ظهــــرت على ملامحهم 
في مقطع فيديو نشــــرته الشركة، حتى أن 

بعضهم أجهش بالبكاء.
ووفقــــا لصحيفة ”ذي بالتيمور صن“، 
قال مؤســــس الشــــركة ورئيســــها إدوارد 
ســــانت جون ”إنني أقود القــــارب، لكنهم 

هــــم الذيــــن يديرونــــه“، مشــــيرا إلــــى أنه 
أراد الاحتفــــال بالنجــــاح وجعله ذا مغزى 

للأشخاص الذين فعلوا ذلك. 
وأضاف بـــأن المبلغ الذي ســـيتلقاه 
كل موظف ســـيعتمد على سنوات العمل 
في الشركة، مع متوسط مكافأة يقدر بـ50 

ألف دولار.

هدايا أعياد الميلاد تعيد الاهتمام 
إلى الكتب الورقية 

شركة تكافئ موظفيها بعشرة ملايين دولار

 بلغــراد - قرر ألكســـندر تانيتش زرع 
نوع من الفلفل يعتبـــر الأقوى طعما في 

العالم في أقاصي صربيا، تحت الثلج.
وأقـــام تانيتش البالغ مـــن العمر 36 
عامـــا خياما زراعية مغطاة بطبقة رقيقة 
من الثلج، حيث تتدلى عناقيد من حبات 
الفلفل بألوان مختلفة من الأحمر القاني 
إلى الأصفر اللامع مرورا بالبرتقالي، في 

منظر يخطف الأنفاس.
وبدأ الفني الكهربائي الســـابق عند 
ســـفح جبل كوريتنياك في منطقة نيشكا 
بانيا الغنية بمصادر المياه الســـاخنة، 
منـــذ عام ونيّف العمل فـــي زراعة الفلفل 
الذي يباع على نطاق واســـع ويستخدم 

في تحضير الصلصات.
وأوضـــح ”حبـــا فـــي المطبـــخ وفي 
الأطبـــاق الحرّيفة، أجريـــت بحوثا عبر 
الإنترنت ورأيت أن ثمة أنواعا شتى من 

الفلفل الحار“.
وأضاف أنه اختبر أنواعا من الفلفل 
وبلدان  المتحـــدة  الولايـــات  مصدرهـــا 
الكاريبي وآسيا وأميركا الجنوبية، قائلا 
”كنـــت أظن أنـــي من كبـــار رواد الأطعمة 
الحرّيفة لكن عندما اختبرت هذه الأنواع 
مـــن الفلفل، أدركت أني لم أكن قد تذوقت 

قط الطعم الحار الحقيقي“.
ويـــزرع تانيتـــش، بمســـاعدة والده 
سفيتيســـلاف وأحد أصدقائـــه، حوالي 
خمسة عشر نوعا من الفلفل، تُعرف كلها 

بطعمهـــا الحـــار جدا، بينهـــا ”كارولينا 
ريبـــر“ و“ترينيـــدا موروغا ســـكوربيو“ 
و“ماســـترد  و“ســـيفن بـــوت هابانيرو“ 

هابانيرو“.
ويستحوذ ”كارولينا ريبر“ على لقب 
أقـــوى نوع من الفلفـــل الحار في العالم، 
وهو رقم مســـجل في موســـوعة غينيس 
للأرقام القياســـية منذ 7 أغسطس 2013، 
مع معدل وحدات حرارة يبلغ 1.6 مليون 
وحدة على مقياس سكوفيل الذي يقيس 
مســـتوى مادة الكابساييســـين، أي قوة 

الطعم الحار.
وهنـــاك مقاطـــع فيديـــو علـــى قناة 
اليوتيوب يظهر فيها أشـــخاص يُجرون 
تحـــدي تنـــاول هذا النـــوع مـــن الفلفل 
الحار، الذي ينحدر مـــن ولاية كارولاينا 
الولايـــات  شـــرق  (جنـــوب  الجنوبيـــة 

المتحدة).
أمـــا ”ترينيـــداد ســـكوربيون“ الذي 
كان هو الحائـــز على لقب أقوى نوع من 
الفلفل الحار في العالم قبل أن يستحوذ 
عليه ”كارولينا ريبر“، فمعدله 1.2 مليون 
وحـــدة علـــى مقيـــاس ســـكوفيل. وعلى 
سبيل المقارنة، يبلغ معدل الوحدات في 
فلفل إيســـبيليت الذي تشتهر به منطقة 
الباســـك الفرنســـية حوالي ألفي وحدة 

على المقياس ذاته.
يســـتأجرها  صغيـــرة  حجـــرة  وفي 
تانيتش مقابل حوالي مئة دولار شهريا 

لـــزرع محاصيلـــه، تطلق حبـــات الفلفل 
المجففـــة فـــي الهـــواء جزيئات تشـــكل 
إزعاجا للجهاز التنفسي لدى الأشخاص 

غير المعتادين على الروائح الحادة.
وقال الفني الكهربائي السابق ”لدينا 
مناخ جيد هنا. لا أدري لماذا نحصل على 
فلفـــل بنوعية أفضل وحجـــم أكبر وربما 

أيضا بطعم أحرّ“.

ويحوّل تانيتش الفلفل إلى صلصات 
متنوعة ومختلفة تشترك في كونها ذات 

طعم حار. 
ويأمـــل المـــزارع الصربـــي بعد أن 
قضـــى زمنا طويـــلا في إنجـــاز ”أعمال 
بألمانيا والنمسا، في أن تتلقى  شـــاقة“ 
شركته قريبا التراخيص اللازمة لتوزيع 
منتجاتها فـــي صربيا وبيعها أيضا في 

الخـــارج. ومع ارتفاع درجـــات الحرارة 
خـــلال الصيف المقبـــل، يطمح تانيتش 
إلـــى تنظيم مســـابقة تشـــبه تلـــك التي 
تقام للأشخاص الباحثين عن أحاسيس 
قويـــة ممـــن يتناولـــون أطعمـــة تحوي 
كميـــات من الفلفل الحـــار جدا في بلدان 
مثل بريطانيا أو الولايـــات المتحدة أو 

الصين.

فني كهربائي صربي انتقل إلى مجال الفلاحة عن طريق زراعة أقوى أنواع 
الفلفل الحار في العالم ”كارولينا ريبر“ داخل خيام مغطاة بالثلج بعيدا عن 

موطنه الأصلي الولايات المتحدة.

أقوى أنواع الفلفل اللاذع ينبت تحت الثلوج

جني ثمار تحدي المناخ
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 جاكرتــا - عثر فريق مــــن علماء الآثار 
علــــى لوحــــة من رســــومات الكهــــوف في 
إندونيســــيا يعــــود تاريخها إلــــى 43 ألفا 
و900 عام علــــى الأقل، مما يجعل ذلك أقدم 

عمل فني يصور مشهدا للصيد.
وعُثر على العمــــل الفني في كهف من 
الحجر الجيري في لينج بولو سيبونج 4، 

بإقليم سولاويزي الجنوبي.
وتظهــــر فــــي العمــــل الفنــــي ثمانــــي 
شخصيات على الأقل تشــــبه البشر معها 

رماح أو حبال برفقة الحيوانات.
هــــذه  أن  الدراســــة  معــــدو  ويعتقــــد 
الكائنــــات الأســــطورية ربما تــــدل على أن 
رســــومات الكهــــوف الإندونيســــية كانت 
تشير إلى نوع ما من التفكير الديني حول 
العلاقة بين الإنســــان والحيوان قبل فترة 
طويلــــة من ظهور الفن من صنع الإنســــان 

في أوروبا.
الصخــــري  الفــــن  خبيــــر  وقــــال 
الإندونيســــي، أدهي أجــــوس أوكتافيانا، 
الذي شــــارك في الدراســــة ”قد يســــهم فن 
الصخور في العصــــور المبكرة في تقديم 
رؤية لا تقدر بثمن حول انتشار المعتقدات 
والممارســــات الفنية التي شــــكلت عقولنا 

في العصر الحديث“.

عمل فني 
عمره 44 ألف سنة

إبراهيم الجبين

 لندن - أعلنت دار ”ســـوذبيز“ للمزادات 
أن المراسلات الزاخرة بالإثارة والحميمية 
بين الروائـــي البريطاني، إيـــان فليمينغ، 
واضـــع شـــخصية جيمـــس بونـــد، وحب 

حياته آن لم تجد من يشتريها.
ولــــم يفــــض المــــزاد الذي نظــــم عبر 
الإنترنت إلى بيع هذه المجموعة المؤلفة 

من 160 رسالة.
وقالــــت دار المزادات ”نأمــــل أن تجد 
هذه المجموعة المهمة مسكنا مناسبا لها 

في المستقبل القريب“.
وكان ســــعرها مقــــدرا بيــــن 200 و300 
ألف جنيه إســــترليني (بين 264 و396 ألف 

دولار).
وتمتد هذه المراســــلة على عقدين من 
حياة فليمينــــغ وآن منذ بدايــــة علاقتهما 
التي كانت ســــرية في البداية بينما كانت 
آن متزوجة من رجل آخر، إلى آخر سنوات 

زواجهما.
وتناولت الرســــائل حياتهما الجنسية 
علــــى  تعليقــــات  عــــن  فضــــلا  الحافلــــة 
أصدقائهما الأغنياء والمشهورين ونجاح 

روايات فليمينغ الكبير.

وكان الكاتــــب وآن التقيــــا عــــام 1934 
وكانت يومها زوجة البارون شاين أونيل 
فيمــــا كان فليمينــــغ مصرفيــــا فــــي لندن. 

وأصبحا عشيقين.
وفــــي عــــام 1948 أنجبــــت آن ابنة من 
علاقتهــــا بفليمينغ بينما كانــــت متزوجة 
من زوجها الثاني صاحــــب الإمبراطورية 
الإعلامية إسموند هارموورث. لكن الطفلة 
التي ولدت مبكرا توفيت بعد ساعات قليلة 
وقد قربت هذه المأساة بينهما وراحا في 

رسائلهما يفكران في العيش معا.
وقد تزوجا في عام 1952، وهي السنة 
التي صدرت فيهــــا رواية ”كازينو رويال“ 
أول جــــزء مــــن سلســــلة العميل الســــري 

البريطاني الشهير.
خدم الأديــــب البريطاني في مخابرات 
البحرية البريطانية خلال الحرب العالمية 
الثانية ومنها استوحى أحداثا وظفها في 
تأليفه لسلســــلة جيمــــس بوند. في إحدى 
مهامه أرســــل إلــــى جامايكا. بعــــد انتهاء 
الحرب ســــافر إليها واســــتقر فيها. واسم 
”جيمس بوند“ أخذه من اســــم مؤلف دليل 

”طيور جامايكا“.

مزاد فاشل على أسرار 
مبتكر شخصية جيمس بوند

يستعد الممثل التونسي 
ظافر العابدين لتصوير 

الجزء الثاني من مسلسل 
{عروس بيروت} الذي 

حقق نجاحا باهرا، 
نهاية شهر يناير 

المقبل، وذلك بعد 
أن ينتهي من تصوير 

مشاهده في فيلم 
{العنكبوت} الذي 

يشاركه فيه 
أحمد السقا 
ومنى زكي.

 زائر يلتقط صورا لأســـود وطيور نحام مصنوعة من بالونات البرق الصينية في ”حديقة الأنوار“ بمدينة روســـتوك الألمانية، قبل 
افتتاحها لأول مرة من 19 ديسمبر 2019 حتى نهاية مارس 2020.
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حقق نجاحا باه
نهاية شهر ي
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