
 روما – يفخر الإيطالي بعاداته الغذائية 
ويفترض أن الطعام الجيد ممزوج بدمائه، 
معتبرا بعــــض الممارســــات المتبعة من 
قبــــل الأجانب عنــــد الأكل بمثابة خطايا لا 
تغتفر. وهذا من بين الأسباب التي دفعت 
الإيطالييــــن إلى إحداث ضجــــة كبيرة في 

البلاد، مؤخرا، بسبب رقائق البطاطس.
وتتمثل المشــــكلة في أنه يتم بيع هذه 
الرقائــــق تحت اســــم ”نكهة بروســــيكو“ 
المأخوذة من نوع من الشــــراب الكحولي 
الإيطالي الشــــهير، وهــــذا الوصف مدوّن 

على غلاف العبوات.
وبروســــيكو يعد نوعا من النبيذ 
الفوار منتــــج من أعناب تنضج فقط 
على التلال الملتوية الصاعدة رويدا 

رويــــدا في إقليمــــي فينيتو وفريولي 
كما  الإيطالييــــن،  جولــــي  فينيتســــيا 

يتعيــــن إنتاجه في هــــذه المنطقة 
فقط.

ولا يمكن استخدام 
اســــم بروسيكو الذي 
لحمايــــة  يخضــــع 
إلا  الفكرية  الملكية 
في المنتجات التي 
هذا  على  تحتــــوي 
النبيــــذ الأصلــــي، 
وثمة قدر من الشك 

حول  إيطاليــــا  فــــي 
رقائق  كانــــت  إذا  مــــا 
بروســــيكو التي تطرح 

من بيــــن منتجات الاســــم 
التجاري ”برينجلز“ 

نبيذ  على  حقيقة  تحتوي 
بروسيكو الأصلي، وفي 

الحقيقة هي تحتوي على مسحوق يحمل 
اسم بروسيكو.

وأعرب لوكا زايا، رئيس إقليم فينيتو، 
عن أســــفه إزاء ما حدث قائــــلا ”لا يمكننا 
بعــــد ذلــــك أن نســــمح لأي شــــخص بــــأن 
يســــتخدم الاســــم التجاري الأصلي، الذي 
يعبر عن منطقة جغرافيــــة محلية معينة، 
والخاضع للحماية دون تصريح“، مضيفا 
أنه لا يجب أن يتم تقويض جودة وأصالة 
الأطعمة والمشــــروبات الإيطالية 

بالغش.
وزيــــرة  وتحدثــــت 

الزراعــــة الإيطالية تريزا 
”ســــرقة  عــــن  بيلانوفــــا 

الهوية“.

وغالبــــا ما يســــعى السياســــيون في 
إيطاليــــا إلى القيــــام بأفعــــال تجلب لهم 
الشــــهرة والتقدير عن طريــــق الدفاع عن 
الأطعمة التي تنتج في إقليم معين، فعلى 
ســــبيل المثــــال نجــــد أن رئيــــس الوزراء 
جويســــبي كونتي دخل مؤخرا في جدل، 
معارضا فرض تعريفات جمركية أميركية 
على صــــادرات جبن البارميــــزان المنتج 
فــــي إقليم إيميليــــا رومانا. كما اكتســــب 
وزيــــر الداخلية الإيطالي الســــابق ماتيو 
ســــالفيني شــــهرة عن طريق تناول فطائر 
الكانولي المنتجة في صقلية خلال زيارة 
له لهــــذه الجزيــــرة الكائنة فــــي الجنوب 
الإيطالــــي، بالإضافــــة إلى أنــــه أعلن أنه 
لأن  النوتيــــلا  ســــيقاطع 
إيطالية  ليست  مكوناتها 

 100 بنسبة 
بالمئة.

وقال ســــالفيني في تجمع حاشــــد في 
وقت متأخــــر الخميس ”لقــــد غيرت رأيي 
لأنني اكتشفت أن النوتيلا تستخدم البندق 
التركي وأنا أفضل مساعدة الشركات التي 

تستخدم المنتجات الإيطالية“.
الطعــــام  تنــــاول  ”أفضــــل  وأضــــاف 
الإيطالــــي إذا كان بإمكانــــي وأن أســــاعد 

المزارعين الإيطاليين“.
ويحب ســــالفيني الإعــــلان عن عاداته 
الغذائيــــة كجزء مــــن اســــتراتيجيته عبر 
وســــائل التواصل الاجتماعــــي، وغالبا ما 
كانت تظهــــر النوتيلا بين صــــور الطعام 

عبر حساباته على تويتر وفيسبوك.
ليجوريــــا  إقليــــم  رئيــــس  أن  ونجــــد 
الإيطالــــي، جيوفاني توتــــي، أيضا يحب 
دائما أن يربط نفسه مع صلصة البيستو 
”جينوفيســــي“ التي ترجع تســــميتها إلى 
مدينــــة جنــــوا، ويزعم توتــــي أن هذه 
الصلصة تــــم ترشــــيحها لتدرج في 

قائمة اليونسكو للتراث العالمي.
ودشــــن عمــــدة مدينــــة بولونيا، 
فيرجينيــــو ميــــرولا مؤخــــرا دعوة 
لإلغاء الاســــم المزيف ”ســــباكيتي 
المنتشــــر فــــي الخارج،  بولونيــــز“ 
وفــــي إيطاليا لا يطلق هذا الاســــم 
المكــــون  الطبــــق  هــــذا  علــــى 
مــــن المكرونــــة المغطــــاة 
واللحم  بالصلصــــة 
مشتق  وهو  المفروم، 
مدينة  اســــم  مــــن 
بولونيــــا عاصمــــة 
إيميليــــا  إقليــــم 
ولكنها  رومانــــا 
باسم  فقط  تعرف 

”راجو“.
وتعـــد الأطعمة 
أحد أهم المحركات 
حركة  تدفـــع  التـــي 
والنشاط  الســـياحة 
فـــي  الاقتصـــادي 

إيطاليـــا، كمـــا أن عبـــارة ”صنـــع فـــي 
إيطاليـــا“ تعد بمثابـــة الختم الذي يوثق 
جودة النوعية في عالـــم الأطعمة، مثلما 
هو الحال مع عبـــارة ”صنع في ألمانيا“ 
بالنسبة للســـيارات، ويشعر الإيطاليون 
بالزهو البالغ إزاء تراثهم في المأكولات.

وهنــــاك مواقع للتواصــــل الاجتماعي 
مخصصــــة لتشــــجيع الإيطالييــــن علــــى 
التهكم على الأجانب الجاهلين وأخطائهم 
عند تنــــاول الأطعمة، مثل وضع المكرونة 
في الماء الذي لم يصل إلى درجة الغليان 
أو خلط الفاكهة مع الخضروات عند إعداد 
السلطة أو تناول قدح من الكابتشينو بعد 
الانتهــــاء من الأكل، أو نثــــر قطع من جبن 
البارميزان فوق طبق المكرونة بالأسماك، 
أو وضع قطــــع من الأناناس على ســــطح 

البيتزا.
ولا توجد أي دولــــة أوروبية تضاهي 
إيطاليا في عدد الأطعمة الكثيرة المكفول 
لهــــا وضــــع الحمايــــة، ويبلــــغ عــــدد هذه 
المنتجات الإيطالية 823 منتجا، وتشــــمل 
النبيــــذ المنتج في بلدة تشــــيانتي ولحم 

الخنزير من مدينة بارما، إلى جانب أنواع 
أخــــرى قد لا تكــــون حائزة على الشــــهرة 
العالميــــة مثــــل العــــدس القادم مــــن بلدة 
نورتشــــيا الكائنة بإقليم أومبريا وعشب 

الحبق القادم من جنوا.

ويقول إنريكو بوناديو، وهو خبير 
في أنواع الأطعمة المحمية التي تنتمي 
إلى مناطـــق جغرافية محليـــة، ويعمل 
بجامعة ســـيتي بلنـــدن، إن ”هذا العدد 
الكبير من الأطعمة المحمية في إيطاليا 
يعد علامـــة تشـــير إلى الأهميـــة التي 
تمثلهـــا ثقافة الطعـــام، لأنك إذا فرضت 
الحماية علـــى طعام يرجـــع أصله إلى 
منطقـــة جغرافيـــة محددة تكـــون بذلك 
قـــد كفلـــت الحماية لتراث مـــا أو هوية 
معينة، فلا يســـتطيع أحد إنتاج النبيذ 
في فنلندا ويطلق عليه الاســـم التجاري 

بروسيكو“.
وخلال 12 عاما مضت زادت معدلات 
صادرات المنتجـــات الغذائية الإيطالية 
بنســـبة 140 بالمئة، ومن هنا فإنه ليس 
ممـــا يثيـــر الدهشـــة أن المواطنين في 
إيطاليـــا لا يريـــدون أن يـــروا ”منتجات 
تطـــرح على أرفف  بروســـيكو المزيفة“ 
متاجرهم، ومـــع ذلك فـــي دول أوروبية 
رقائـــق  منتجـــات  تحـــدث  لـــم  أخـــرى 
البطاطـــس التي تحمل هذا الاســـم مثل 

هذه الضجة المثارة في إيطاليا.
وأفاد متحدث باســـم شركة كيلوجز 
للصناعـــات الغذائية التـــي تنتج رقائق 
برينجلز المكونة مـــن البطاطس ودقيق 
القمح ”ليســـت هناك علـــى الإطلاق أي 
خطـــة لطرح هـــذا المنتج في الأســـواق 
الإيطالية، وبالتالي لا يزال يتعين علينا 
أن نعـــرف كيف شـــق طريقه إلـــى هنا، 
حيث أن هذا المنتج هو نوعية محدودة 
الإنتاج مخصصة للبيع في عدد محدود 
من الدول الأوروبية، مـــن بينها إنكلترا 

وألمانيا على سبيل المثال“.
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بروسيكو وسباكيتي بولونيز استخدام هذين الاسمين يعد سرقة هوية 

السياســــــيون والعامة في إيطاليا يكرسون كل جهودهم للدفاع عن ثقافتهم 
المطبخية وخصوصيتها، معتبرين اســــــتخدام أي مصطلح خاص بأطعمتهم 
على مأكولات غير إيطالية مئة بالمئة ســــــرقة للهوية، حيث تعد عبارة ”صنع 

في إيطاليا“ بمثابة الختم الذي يوثق جودة النوعية في عالم الأطعمة.

بروسيكو طعم إيطالي لا علاقة له بالنكهة الأوروبية

عراقة تفوح من المطبخ الإيطالي 

وزير الداخلية السابق ماتيو 
سالفيني أعلن مقاطعته 

للنوتيلا لأن مكوناتها ليست 
إيطالية 100 بالمئة، وهو 
يفضل مساعدة الشركات 

التي تستخدم المنتجات 
الإيطالية

 رومــا – أزيـــح النقاب فـــي البرلمان 
الإيطالي مؤخرا عـــن حملة تهدف إلى 
إدراج قهـــوة الإسبريســـو الإيطاليـــة 
الشـــهيرة على قائمة التـــراث العالمي 
لمنظمـــة الأمم المتحـــدة للتربية والعلم 

والثقافة (اليونسكو).
وستنطلق هذه الحملة الهادفة إلى 
إدراج الإسبريسو التقليدية على قائمة 

اليونسكو في إيطاليا الثلاثاء المقبل.
ووفقا لصحيفـــة ”نيويورك تايمز“ 
الأميركيـــة، قالـــت ماريا تشـــيارا غادا 
النائبـــة فـــي البرلمـــان الإيطالي ”نحن 
نعـــرف جيـــدا مـــدى أهميـــة القهـــوة 
للإيطاليين وللإيطاليين الذين يعيشون 
في الخارج وللناس فـــي جميع أنحاء 
العالم الذين تعلموا أن يقدروا شـــيئا 
ما، فلم تعد قهوتنا مشروبا فحسب بل 

هي أيضا طقوس مناسبة للقاءات“.
وشدد نشطاء، بعد مؤتمر صحافي 
مع العديد من نواب البرلمان الإيطالي، 
الإسبريســـو  قهـــوة  إعـــداد  أن  علـــى 
وتناولهـــا يجب إدراجهمـــا على قائمة 
التـــراث الثقافي العالمـــي ”غير المادي“ 

الأمميـــة.  المنظمـــة  وضعتهـــا  التـــي 
حمايـــة  لجمعيـــة  بيـــان  فـــي  وجـــاء 
أن  التقليديـــة  الإيطاليـــة  الإسبريســـو 
الإسبريســـو الإيطالـــي “ليســـت مجرد 
مشروب لا غنى عنه لبداية جيدة لليوم، 

بل هي طقس اجتماعي حقيقي“.
وقد رافقت الإسبريسو كل التغيرات 
السياســـية التي حدثت في إيطاليا منذ 
المحاولات النظرية التي قام بها جوزيبي 
والتي  مازيني لتوحيد ”الأمة الإيطالية“ 
تلتها حملات غاري بالدي الذي نجح في 
ضم الجزء الجنوبي إلى الجزء الشمالي 
لإيطاليـــا ليعلنهـــا جمهوريـــة فيدرالية 
موحدة وعاصمتها رومـــا بعد أن كانت 
العاصمة المؤقتة هي تورينو. وبذلك فإن 
القهوة في إيطاليا ليســـت فقط منتوجا 
يتباهى بـــه الإيطاليون لأنهـــم يتقنون 
صنعـــه، بـــل إنها رمـــز قومـــي لا يمكن 
التخلـــي عنـــه. وهذا ما يبـــدو حتى في 
إجابات مرتادي المقاهي والعاملين فيها.

بالفعل  اليونســـكو  قائمة  وتتضمن 
الإيطالية،  المأكـــولات  أصنـــاف  بعـــض 
مثـــل البيتزا التقليديـــة التي تصنع في 

مدينـــة نابولي، والتي نالـــت الاعتراف 
عـــام 2017، حيث قالـــت اللجنة الوطنية 
لليونســـكو في بيـــان لها حينهـــا إنها 
صوتـــت بالإجماع على حمايـــة البيتزا 
النابوليـــة كجزء مـــن التقليـــد الثقافي 

والغذائي لإيطاليا.
وتشـــمل ثقافة الطعام المدرجة على 
قائمة اليونســـكو كلا من تقاليد القهوة 
التركيـــة وصناعـــة خبـــز الزنجبيل من 

شمال كرواتيا.
ويحتاج نشـــطاء حملة الإسبريسو 
إلـــى دعم الحكومـــة الإيطالية حتى يتم 
تقديم مسعاهم رســـميا إلى اليونسكو، 
حيث ستقوم المنظمة بعد ذلك بتقييمه.

وتعني كلمة إسبريســـو في إيطاليا 
تحريفـــا  وليســـت  الطازجـــة  القهـــوة 

أي  إكســـبريس  للكلمة 
السريعة.

وهناك 
قواعد 

صارمة 
لتناول القهوة 

في إيطاليا التي 

تعد دولة الإسبريســـو في الأصل، فهذا 
الفنجـــان الصغيـــر مـــن القهـــوة يجب 

في  مســـبقا  تســـخينه 
 40 حـــرارة  درجـــة 

ويتـــم  مئويـــة، 
تقـــديم كوب من 
مجانـــي  المـــاء 

معه.
وتقول 

مصادر شركة 
”فيرجنانو“ التي 

تعد أقدم شركة 
في إيطاليا 

لتحميـــص الـــبن، إن معظـــم الإيطاليين 
يراعـــون هذه الطقوس أربـــع مرات في 
اليـــوم، وتعـــد النوعية الأكثر تقديســـا 
لدى الذواقـــة الإيطاليين هي ”الحبة 
الصغيرة والســـوداء“، وفي الوقت 
الذي يتم فيه إعداد مشروب القهوة 
تتشكل طبقة غير سميكة من رغوة 
الكريمـــة علـــى الســـطح، ويجب 

تناول الإسبريسو بسرعة.
في العادة لا يجلس الإيطاليون 
لشـــرب هـــذا النوع مـــن القهوة في 
الصبـــاح، إذ يشـــربونها في ثوان 
تجـــاه  يغـــادرون  ثـــم  معـــدودة 
العمل أو الدراسة، ولا 
بلذة  الزبون  يستمتع 
القهـــوة إلا بعد أن 
من  قليلا  يشـــرب 
المـــاء الغـــازي 
نفســـه  ليجهز 
لتـــذوق القهوة 
الإيطاليـــة 
صليـــة  لأ ا

والشهيرة.

الإسبريسو تتطلع إلى قائمة اليونسكو
مدينـــة نابولي، والتي نالـــت الاعتراف
7عـــام 2017، حيث قالـــت اللجنة الوطنية
بيـــان لها حينهـــا إنها لليونســـكو في
صوتـــت بالإجماع على حمايـــة البيتزا
النابوليـــة كجزء مـــن التقليـــد الثقافي 

والغذائي لإيطاليا.
وتشـــمل ثقافة الطعام المدرجة على
قائمة اليونســـكو كلا من تقاليد القهوة
التركيـــة وصناعـــة خبـــز الزنجبيل من

شمال كرواتيا.
ويحتاج نشـــطاء حملة الإسبريسو
إلـــى دعم الحكومـــة الإيطالية حتى يتم
تقديم مسعاهم رســـميا إلى اليونسكو،
حيث ستقوم المنظمة بعد ذلك بتقييمه.
وتعني كلمة إسبريســـو في إيطاليا
تحريفـــا وليســـت  الطازجـــة  القهـــوة 

أي  إكســـبريس  للكلمة 
السريعة.

وهناك 
قواعد 

صارمة 
لتناول القهوة

في إيطاليا التي 

تعد دولة الإسبريســـو في الأصل، فهذا
الفنجـــان الصغيـــر مـــن القهـــوة يجب

في مســـبقا  تســـخينه 
40 حـــرارة  درجـــة 
ويتـــم  مئويـــة، 
تقـــديم كوب من 
مجانـــي المـــاء 

معه.
وتقول

مصادر شركة 
التي  ”فيرجنانو“
تعد أقدم شركة

في إيطاليا 

لتحميـــص الـــبن، إن معظـــم الإيطاليين
يراعـــون هذه الطقوس أربـــع مرات في
اليـــوم، وتعـــد النوعية الأكثر تقديســـ
”الحبة لدى الذواقـــة الإيطاليين هي
الصغيرة والســـوداء“، وفي الوقت
الذي يتم فيه إعداد مشروب القهو
تتشكل طبقة غير سميكة من رغو
ويجب الكريمـــة علـــى الســـطح،

تناول الإسبريسو بسرعة.
في العادة لا يجلس الإيطاليون
لشـــرب هـــذا النوع مـــن القهوة في
الصبـــاح، إذ يشـــربونها في ثوان
تجـــا يغـــادرون  ثـــم  معـــدودة 
الدراسة، ولا العمل أو
بلذ الزبون  يستمتع 
القهـــوة إلا بعد أن
من قليلا  يشـــرب 
المـــاء الغـــازي
نفســـه ليجهز
لتـــذوق القهو
الإيطاليـــة
صليـــة لأ ا

والشهيرة.

يفخر الإيطالي بعاداته الغذائية روما –
ويفترض أن الطعام الجيد ممزوج بدمائه،
معتبرا بعــــض الممارســــات المتبعة من
قبــــل الأجانب عنــــد الأكل بمثابة خطايا لا
تغتفر. وهذا من بين الأسباب التي دفعت
الإيطالييــــن إلى إحداث ضجــــة كبيرة في

البلاد، مؤخرا، بسبب رقائق البطاطس.
أنه يتم بيع هذه وتتمثل المشــــكلة في
الرقائــــق تحت اســــم ”نكهة بروســــيكو“
المأخوذة من نوع من الشــــراب الكحولي
الإيطالي الشــــهير، وهــــذا الوصف مدوّن

غلاف العبوات. على
وبروســــيكو يعد نوعا من النبيذ 
الفوار منتــــج من أعناب تنضج فقط 
على التلال الملتوية الصاعدة رويدا 
إقليمــــي فينيتو وفريولي رويــــدا في
كما الإيطالييــــن،  جولــــي  فينيتســــيا 

هــــذه المنطقة  يتعيــــن إنتاجه في
فقط.

ولا يمكن استخدام
اســــم بروسيكو الذي 
لحمايــــة  يخضــــع 
إلا الفكرية  الملكية 
في المنتجات التي
هذا  على  تحتــــوي 
النبيــــذ الأصلــــي،
من الشك وثمة قدر

حول  إيطاليــــا  فــــي 
رقائق  كانــــت  إذا  مــــا 
بروســــيكو التي تطرح

من بيــــن منتجات الاســــم
”برينجلز“ التجاري

نبيذ على  حقيقة  تحتوي 
بروسيكو الأصلي، وفي

الحقيقة هي تحتوي على مسحوق يحمل 
اسم بروسيكو.

وأعرب لوكا زايا، رئيس إقليم فينيتو، 
عن أســــفه إزاء ما حدث قائــــلا ”لا يمكننا 
بعــــد ذلــــك أن نســــمح لأي شــــخص بــــأن
يســــتخدم الاســــم التجاري الأصلي، الذي 
يعبر عن منطقة جغرافيــــة محلية معينة، 
والخاضع للحماية دون تصريح“، مضيفا 
أنه لا يجب أن يتم تقويض جودة وأصالة 
الأطعمة والمشــــروبات الإيطالية

بالغش.
وزيــــرة  وتحدثــــت 

الزراعــــة الإيطالية تريزا 
”ســــرقة  عــــن  بيلانوفــــا 

الهوية“.

الأطعمة التي تنتج في إقليم معين، فعلى 
ســــبيل المثــــال نجــــد أن رئيــــس الوزراء 
دخل مؤخرا في جدل،  كونتي جويســــبي
معارضا فرض تعريفات جمركية أميركية 
على صــــادرات جبن البارميــــزان المنتج 
إقليم إيميليــــا رومانا. كما اكتســــب  فــــي
وزيــــر الداخلية الإيطالي الســــابق ماتيو 
ســــالفيني شــــهرة عن طريق تناول فطائر 
صقلية خلال زيارة  الكانولي المنتجة في
له لهــــذه الجزيــــرة الكائنة فــــي الجنوب 
الإيطالــــي، بالإضافــــة إلى أنــــه أعلن أنه 
لأن  النوتيــــلا  ســــيقاطع 
إيطالية  ليست  مكوناتها 

100 بنسبة 
بالمئة.

وأنا أفضل مساعدة الشركات التي التركي
تستخدم المنتجات الإيطالية“.

الطعــــام تنــــاول  ”أفضــــل  وأضــــاف 
وأن أســــاعد إذا كان بإمكانــــي الإيطالــــي

المزارعين الإيطاليين“.
الإعــــلان عن عاداته ويحب ســــالفيني
الغذائيــــة كجزء مــــن اســــتراتيجيته عبر
وســــائل التواصل الاجتماعــــي، وغالبا ما
كانت تظهــــر النوتيلا بين صــــور الطعام

عبر حساباته على تويتر وفيسبوك.
ليجوريــــا إقليــــم  رئيــــس  أن  ونجــــد 
الإيطالــــي، جيوفاني توتــــي، أيضا يحب
دائما أن يربط نفسه مع صلصة البيستو
التي ترجع تســــميتها إلى ”جينوفيســــي“
مدينــــة جنــــوا، ويزعم توتــــي أن هذه
الصلصة تــــم ترشــــيحها لتدرج في

قائمة اليونسكو للتراث العالمي.
ودشــــن عمــــدة مدينــــة بولونيا،
فيرجينيــــو ميــــرولا مؤخــــرا دعوة
لإلغاء الاســــم المزيف ”ســــباكيتي
الخارج، المنتشــــر فــــي بولونيــــز“
وفــــي إيطاليا لا يطلق هذا الاســــم
المكــــون الطبــــق  هــــذا  علــــى 
مــــن المكرونــــة المغطــــاة
واللحم بالصلصــــة 
مشتق وهو  المفروم، 
مدينة اســــم  مــــن 
بولونيــــا عاصمــــة
إيميليــــا إقليــــم 
ولكنها رومانــــا
باسم فقط  تعرف 

”راجو“.
وتعـــد الأطعمة 
أحد أهم المحركات 
حركة  تدفـــع  التـــي 
والنشاط  الســـياحة 
فـــي  الاقتصـــادي 

إيطاليـــ
إيطاليـــ
جودة ال
هو الحا
بالنسبة
بالزهو
وهن
مخصص
التهكم ع
عند تنــــ
في الماء
أو خلط
السلطة
الانتهــــا
البارميز
أو وضع
البيتزا.
ولا ت
إيطاليا
لهــــا وض
المنتجا
النبيــــذ

ع إ ى
بمثابة الختم الذي يوثق جودة النوعية في عالم الأطعمة. في إيطاليا“
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